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Since founded in 2015. We are “The Sensual Sushi Creator”
We believe in Japanese Cuisine and the Power of 5 basic sens-
es: 
“Sight, Hearing, Smell, Taste and Touch”

MAGURO IN BANGKOK

M AG U R O ’ S  WAY



GIVE MORE คืือปรััชญา
‘การให้้มากกว่่าท่ี่�ขอ’ ท่ี่�  MAGURO

ยึึดถืือมาตลอด เพราะเรา+1 ในทุุกด้้าน
ทั้้� งรสชาติิอาหาร คุุณภาพวััตถุุดิิบ บรรยากาศร้้าน

และการบริิการท่ี่� รู้้� ใจ 
เพราะเราตั้้� งใจสร้้างสรรค์และมอบประสบการณ์

แห่่งมื้้ �ออาหารท่ี่�คุ้้� มค่่าให้้กัับทุุกท่่าน

GIVE
MORE
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เราเน้้นเสิิร์์ฟ “วััตถุุดิิบนำำ �เข้้าจากญ่ี่�ปุ่่� น
”�คัดสรรจากเมืืองต่่างๆ หรือแหล่งขึ้้ � นชื่่ �อเรื่่ �องความอร่่อย

ของวััตถุุดิิบนั้้� นๆ เราอยากให้้ลูู กค้้าทุุกคนได้้ทานของท่ี่�ดีี ท่ี่� สุุด เหมือนกัับไปกิินท่ี่� ญ่ี่�ปุ่่� น
เพราะเราเชื่่ �อว่่าคุุณภาพอาหารท่ี่�ดีี  สด สะอาด

เป็็นหััวใจสำำ�คัญอีี กอย่่างท่ี่� ช่่วยให้้�รสชาติิอาหารออกมาดีีด้ วยเช่่นกััน



10 สุุดยอดปลาญ่ี่� ปุ่่� น
ท่ี่� ต้้องกิินให้้ครบ

S A K A N A

     ปลาท่ี่�พบในประเทศญ่ี่�ปุ่่� นจริิงๆ แล้้ว
มีีห ลายชนิิดมากๆ และยัังแตกออกไป

อีี กหลากหลายสายพันธุ์์�
ซ่ึ่� งคนญ่ี่�ปุ่่� นเองก็็นิิยมรัับประทานปลากััน

เป็็นอาหารหลักมาตั้้� งแต่่สมััยโบราณ 

เพราะด้้วยพื้้ �นท่ี่�อยู่่� อาศััยเหมาะแก่่การจับปลา
ภููมิ ประเทศเป็็นเกาะติิดกัับทะเล และยัังคงเป็็นทะเล

ท่ี่�สวยงาม สาเหตุก็็เพราะคนญ่ี่�ปุ่่� น เน้้นเรื่่ �องการรัักษา
วััฒนธรรมการจับปลาให้้ยั่่�งยืืน โดยจับในปริิมาณ

ท่ี่�พอกิินและเป็็นมิิตรต่อสิ่่ �งแวดล้้อม ทะเลจึึงมีี
ความอุุดมสมบููรณ์  ทำำ�ให้้ปลามีีคุ ณภาพท่ี่�ดีี และอร่่อย

ส่่วนหนึ่่ � งมาจากสภาพอากาศ ทำำ�ให้้ปลา
ปรัับตััวไปตามฤดูู กาล

เพราะฉะนั้้� นความอร่่อยของปลาแต่่ละภููมิ ประเทศ
ก็็จะแตกต่่างกัันไป ซ่ึ่� งประเทศญ่ี่�ปุ่่� นนั้้� นโดดเด่่นในเรื่่ �อง

ของความสดและความอร่่อยแบบธรรมชาติิ
จนเป็็นท่ี่�มาว่่า ทำำ�ไมปลาท่ี่�มาจากประเทศญ่ี่�ปุ่่� นจึึงเป็็น

ท่ี่� นิิยมกัันมาก เราจึึงขอหยิบยกสุุดยอดปลาญ่ี่�ปุ่่� น
ท่ี่� ติิดอัันดัับ Top 10 แบบท่ี่� คุุณไม่่ควรพลาด มาให้้

รู้้�จักกัันครัับ ใครยังไม่่เคยลอง เชื่่ �อว่่าถ้้าคุุณได้้
ลิ้้ �มลองแล้้วจะต้้องติิดใจแน่่นอน

サンマ 
Sanma

アユ
Ayu

キンキ
Kinki

キンメダイ
Kinmedai

マダイ
Madai

ノドグロ 
Nodoguro

ホウボウ
Houbou 

コダイ
Kodai

シマアジ
Shima Aji



ข้้าวญ่ี่� ปุ่่� น”

JA PA N E S E  R I C E

ข้้าว (米) เป็็นพืืชท่ี่� สำำ�คััญท่ี่� สุุดและปลูกกัันทั่่� ว
ในประเทศญ่ี่�ปุ่่� นมามากกว่่ า 2,000 ปีี มีีส ายพัันธ์ุ์� ข้้าว

มากถึึง 400 สายพัันธ์ุ์�   เพราะการทำำ�นาข้้าวเป็็นพื้้ �นฐาน
ของเศรษฐกิิจญ่ี่�ปุ่่� นมาแต่่ไหนแต่่ไร โดยมีีส ายพัันธ์ุ์� ท่ี่� นิิยม
รัับประทานมากท่ี่� สุุดอยู่่� ประมาณ 11 สายพัันธ์ุ์� เท่่านั้้� นเอง

ข้้าวญ่ี่�ปุ่่� นท่ี่� เรารัับประทานโดยทั่่� วไปจะมีีลั กษณะเป็็นเมล็็ด
อวบ สั้้�น สีีข าว และมีี รสชาติิหวานนิิดๆ มีีค วามเหนีี ยวนุ่่� ม
เล็็กน้้อย เมื่่ �อหุุงเสร็จใหม่่ ๆ จะมีีค วามหอมกรุ่่�นเป็็นพิิเศษ

ทานกัับอะไรก็็อร่่อย ไม่่ว่่  าจะนำำ �มาทำำ�ซููชิิ มากิิ หรืือ
ข้้าวกล่่ องดงบุุริิหน้้าต่่างๆ นอกจากข้้าวสุุกจะเป็็นส่่วน

ประกอบสำำ�คััญของมื้้ �ออาหารญ่ี่�ปุ่่� นแล้้ว ญ่ี่�ปุ่่� นยัังนำำ �
เมล็็ดข้้าวเข้้าสู่่ �กระบวนการผลิิตเพื่่ �อให้้ได้้ผลิิตภััณฑ์์ชนิิด

ต่่างๆ เช่่น แอลกอฮอล์์  น้ำำ� �ส้มหมััก และแป้้ง ได้้อีี กด้้วย

“วาซาบิิ”

WA S A B I

วาซาบิิ (わさび) เป็็นพืืชท่ี่� ใช้้กัันมากว่่ า 1,000 ปีีแล้้ว 
และวาซาบิิถููกจััดเป็็นสมุนไพร และในช่่วงหลัังน่ี่� มีี

ความนิิยมมากขึ้้ � น วาซาบิิยัังอุุดมไปด้วยวิิตามิินซีี  ท่ี่� ช่่วย
ต้้านหวััดได้้ �และยัังมีีวิ ตามิินซีี ท่ี่� ช่่วยเสริมสร้างคอลลาเจน

“การกิินวาซาบิิท่ี่� ถููกต้้อง จะไม่่ เอาไปคนในซอสโชยุุ”
วิิธีี การกิินวาซาบิิของชาวญ่ี่�ปุ่่� นดั้้� งเดิิม จะไม่่ เอาวาซาบิิใส่่ลง

ไปในซอสโชยุุแล้้วคนให้้เข้้ากััน แต่่จะเอาวาซาบิิป้้ายลงไป
ท่ี่� เนื้้ � อปลาดิิบแล้้วนำำ �อีี กด้้านของปลาท่ี่� ไม่่มีี  วาซาบิิ

แตะท่ี่� ซอสโชยุุนิิดๆ แทน หน้้าท่ี่� ของวาซาบิิท่ี่� มีีค วามเผ็็ด
และ กลิ่่ �นฉุุน จะช่่วยขัับความหวานของเนื้้ � อปลาดิิบคุุณภาพดีี

ให้้หวาน สด อร่่อย ละมุุน ได้้มากขึ้้ � น การแตะซอสโชยุุนิิดๆ
รสเค็็มจะช่่วยขัับความอร่่อยของปลาได้้ดีี มาก ทำำ�ให้้มื้้ �อ 

ซููชิิ และ ซาชิิมิิ อร่่อยยิ่่ �งขึ้้ � น แต่่โดยส่่วนใหญ่่
เราจะเห็็นหลายๆ คน เอาวาซาบิิลงไปคนกัับโชยุุและจิ้้ �มเยอะๆ

แล้้วค่่ อยกิิน ซึ่่ � งคนญ่ี่�ปุ่่� นบางคนในปััจจุุบัันเองก็็ทำำ�แบบนั้้� น
 การทำำ�แบบนี้้ � จะทำำ�ให้้กลิ่่ �น รสโชยุุ ไปกวนและกลบความสด 

และความอร่่อยของเนื้้ � อปลาคุุณภาพดีี



 1) Shoyu (割下)  ซอสท่ี่� เกิิดจาก
การนำำ �เมล็็ดถั่่� วเหลืองและข้้าวสาลีี มาผ่่าน
กระบวนการหมัก ใช้้จิ้้ �มกัับปลาดิิบต่่างๆ

3) Sesame Dressing
(ごまドレッシング アレンジ) น้ำำ� �สลััดผสม
น้ำำ� �มันงาและงาคั่่� วท่ี่� เราทำำ�การคั่่� วเองอย่่าง
พิิถีีพิ ถััน

8) Spicy Miso Sauce (スパイシー味噌) 
ซอสรสชาติิเผ็็ดท่ี่�ทำำ�จากกระเทีีย ม พริิก ขิิง 
เครื่่ �องเทศต่่างๆ และเค่ี่�ยวเป็็นเวลานาน
จนกลายเป็็นซอสท่ี่� ช่่วยเพิ่่ �มรสชาติิให้้เมนููซุ ป 
หรือหม้อไฟ

4) Ponzu (ポン酢)  ซอสหมักจาก
ซอสถั่่� วเหลือง รวมกัับน้ำำ� �ส้มยุุสึึ ปลาแห้้ง 
มะนาว ทิ้้ � งไว้้ข้้ามคืืนจนหอม
มีีร สชาติิเปรี้้ �ยว และมีีร สอมหวาน

11) Mayo Sauce (マヨネーズソース) 
ซอสสีี เหลืองนวล ช่่วยเพิ่่ �มรสชาติิ
ความเข้้มข้้น และมีีคว ามมััน
มัักใช้้ Top เมนูู โรลหรือซููชิให้้อร่่อยขึ้้ � น

7) Spicy Sauce (スパイシー) 
ซอสสไปซ่ี่�  รสชาติิเผ็็ด ท่ี่�ทำำ�จากมาโยเนส
ผสมกัับซอสพริิก และสูู ตรพิเศษ 
ช่่วยเพิ่่ �มรสชาติิจััดจ้้านให้้กัับเมนูู โรลของเรา

10) Eihire Sauce (エイヒレソース) ฮัันน่ี่�
มััสตาร์์ด ดััดแปลงด้้วยการผสมเครื่่ �องเทศ
ญ่ี่�ปุ่่� นเข้้าไป เป็็นซอสท่ี่� ไว้้สำำ�หรัับจิ้้ �มเพื่่ �อเพิ่่ �ม
รสชาติิให้้กัับอาหาร

5) Teriyaki Sauce (照り焼きソース) 
เป็็นซอสท่ี่�มีีคว ามคล้ายคลึงกัับซอสหวาน 
แต่่มีีคว ามเข้้มข้้นมากกว่่า ช่่วยเพิ่่ �ม
ความอร่่อยให้้กัับเมนูู ปลาย่่างต่่างๆ

9) Mentai Sauce (明太ソース)  ซอสท่ี่� ใช้้
ไข่่ปลา มาผสมกัับชีี สชนิิดพิิเศษ ราดบนโรล
ต่่างๆ ช่่วยเพิ่่ �มความเค็็ม มััน และหอม

2) ซอสหวาน (甘いソース) คืือการต่อยอด
จาก Shoyu นำำ �มาเค่ี่�ยวและปรุุงรสให้้เกิิด
ความหวาน ราดบนเมนูู โรลต่่างๆ เช่่น
Original unagi roll

6) Saikyo Sauce (西京ソース) มิิโซะชั้้�นดีี
มาเค่ี่�ยวกับน้ำำ� �ตาลและไข่่แดงในอุุณหภููมิ
ท่ี่�กำำ�หนด จนเกิิดเป็็นซอสพิิเศษท่ี่� ใช้้ราด
บนโรล

1. ชนิิดเข้้มข้้น 濃口醤油 (Koikuchi) เป็็นโชยุุท่ี่� �ใช้้กัันทั่่� วไป ได้้รัับความนิิยมมาก�ท่ี่� สุุดในญ่ี่�ปุ่่� นโชยุุชนิิดนี้้ � ทำำ�จากการนำำ �ถั่่� วเหลืือง
มาคั่่� วแล้้วบดเป็็นผง แล้้วนำำ �มาผสมกัับข้้าวสาลีี�  โดยมีีจุ ดเด่่นอยู่่� ท่ี่� กลิ่่ �น สีี  และรสชาติิท่ี่� ผสมผสาน�กันอย่่ างลงตััวและสมดุุล

2. โชยุุชนิิดอ่่ อน 薄口醤油 (Usukuchi)  เป็็นโชยุุ�สีีอ่่  อนท่ี่� มีีต้ นกำำ�เนิิดในแถบคัันไซ ใช้้เกลืือท่ี่� มีีค วามเข้้มข้้นสููง โชยุุชนิิดอ่่ อนนี้้ � มีี กลิ่่ �น
และรสชาติิเฉพาะตััว ใช้้ในการปรุงอาหาร� และยัังเหมาะกัับท่ี่� จะใช้้เป็็น Tsuyu หรืือโชยุุท่ี่� ใช้้ทานคู่่� กัับเส้้นอุุด้้ง

3. โชยุุ 溜まり醤油 (Tamari)  โชยุุชนิิดนี้้ � เหมาะอย่่ างมากในการทานกัับซููชิิ และ ซาชิิมิิ จุุดเด่่นคืือรสเข้้ม สีี เข้้ม
และมีี กลิ่่ �นหอมท่ี่� เป็็นเอกลัักษณ์์  โดยเหมาะท่ี่� จะทานคู่่� กัับซููชิิและซาชิิมิิ

ซอสหลายชนิิดท่ี่� เราใช้้เป็็นส่่วนผสมในเมนููต่ างๆ ของ MAGURO เราปรุุงขึ้้ � นมาเองแบบวัันต่่อวััน เพื่่ �อรัักษาคุุณภาพและรสชาติิท่ี่� ดีี ของซอสไว้้
ซ่ึ่� งกระบวนการทำำ �ท่ี่� สำำ�คัญคืือ เรามีี การวัดปริิมาณวััตถุุดิิบท่ี่� ใช้้ปรุุงแบบคงท่ี่� ด้้วยการชั่่� งส่่วนผสมให้้เท่่าๆ กัันทุุกครั้้� ง และซอสทุุกตััวเรามีี การทดลอง

ก่่อนการนำำ �มาใช้้ทั้้� งสิ้้ �น ว่่าเหมาะกัับเมนููนั้้ � นๆ ของเราหรือไม่่ ทุุกท่่านจึึงมั่่� นใจได้้ว่่า เราใส่่ใจในคุุณภาพความสม่ำำ� �เสมอและรสชาติิท่ี่� ดีี ท่ี่� สุุด

手作りソー

IN HOUSE SAUCE



WAKAME TATAKI

EDAMAME TATAKI

TAKO WASABI

EIHIRE YAKI

120.- 

150.-

110.-

235.-

SALMON SPRING ROLL 270.-

TAKASEBUNE 690.-

冷やしわかめ

枝豆たたき

たこわさび

焼きエイヒレ

  ยำำ �สาหร่่ าย

ยำำ �ถั่่� วแระญ่ี่� ปุ่่� น

ปลาหมึึกดองวาซาบิิสด

ครีี บปลากระเบนลนไฟ

サーモン春巻き

高瀬舟

แซลมอนโรล  5 PCS.
โรลแซลมอนชิ้้ � นหนาสอดไส้้ด้้วยเห็็ดออริินจิิ และแตงกวาญ่ี่� ปุ่่� น ราดด้้วยซอสสไปซ่ี่� สูู ตรเด็็ด
ของทางร้้าน เพิ่่ �มความกรุุบกรอบด้้วยโทบิโกะ ช่่วยเรีีย กน้ำำ� �ย่อยได้้อย่่างดีีสุ ดๆ

โอโทโร่่ ส่่วนท้้องของปลามากุุโระท่ี่� ขึ้้ � นชื่่ � อเรื่่ � องความนุ่่� ม หวาน เรานำำ �มาสัับอย่่างพอดีี  ทานคู่่� ไปกัับ
สาหร่ายทอดกรอบ เพิ่่ �มมิิติิความอร่่อยด้วยอิคุุระ ได้้ทั้้� งความนุ่่� มและกรอบอร่่อยในคำำ �เดีียว

หอยเชลล์์ไซส์ใหญ่นำำ �เข้้าจากเมืืองฮอกไกโด เต็็มไปด้้วยความสด หวาน
จากท้้องทะเลญ่ี่� ปุ่่� น นำำ �มาย่่างเนยจนนุ่่� มชุ่่� มฉ่ำำ� � ผสานความหอมมััน
เข้้ากัันได้้อย่่างลงตััว

โอโทโร่่สั บบนโนริิทอดกรอบ

1 .

2 .

3 .

4 .

1

2

3
4

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
The image is used for advertising purposes only.

HOTATE YAKI                                          280.-
焼きほたて หอยเชลล์์ย่่  างเนย

前
菜

A
P
P
E
T
I
Z
E
R



CHAWANMUSHI 80.-

150.-

360.-

FOIE GRAS CHAWANMUSHI  

UNI CHAWANMUSHI

茶碗蒸

フォアグラ茶碗蒸し

うに茶碗蒸し

ไข่่ตุ๋๋ � น

ไข่่ตุ๋๋ � นฟััวกราส์์

ไข่่ตุ๋๋ � นอููนิิ

หรือไข่่ปลาค็็อด รสชาติิเค็็มนำำ � และออกเปรี้้ � ยวนิดๆ ทานคู่่�กั บแตงกวา
ช่่วยเพิ่่ �มความสดชื่่ � น ชููร สเมนไตโกะได้้ดีียิ่่  � งขึ้้ � น เป็็นเมนูู ท่ี่� ช่่วยเปิิด
ต่่อมรัับรสได้้อย่่างดีี เย่ี่� ยม

ตัับปลาอัังโกะ ตัับปลาท่ี่� เต็็มไปด้้วยความอร่่อย หอม มััน จนได้้รัับ
การขนานนามว่่าเป็็น “ฟััวกราส์์แห่่งท้้องทะเล” ทานคู่่�กั บซอสพอนสึึ
รสชาติิเปรี้้ � ยวหวาน เสริิมความอร่่อยของตัับปลาได้้อย่่างดีี

ช็็อตอิคุุระ หรืือไข่่ป ลาแซลมอน รสชาติิกลมกล่่ อม ท่ี่� เราเสิิร์์ ฟให้้แบบจััดเต็็ม
ออนท็็อปเพิ่่ � มความอร่่ อยด้้วยอููนิิ เนื้้ � อหวานเนีี ยน ละมุุนสุุดๆ ทานคู่่� กัับข้้าว
ญ่ี่� ปุ่่� น รัับรองว่่ าใคร ๆ ก็็ต้้องติิดใจ

MENTAIKO KAPPA  250.-

 360.-

 480.-

ANKIMO NITSUKE   

IKURA UNI SHOT        

明太子

あん肝

いくらうにショット

ไข่่ป ลาเมนไตโกะ

ตัับปลาอัังโกะ

อููนิิช็็อตไข่่ แซลมอน

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

ไข่่ตุ๋๋ � นเนื้้ � อเนีี ยนนุ่่� ม เรานำำ �ไข่่ ไก่่ อย่่ างดีี มาตุ๋๋� นในน้ำำ� �สต็อก
แบบฉบับญ่ี่� ปุ่่� นสููตรลัับของทางร้้าน ช่่ วยชููความหอม
รสชาติิอร่่ อยกลมกล่่ อมลงตััวสุุดๆ



แซลมอนสด เนื้้ � อแน่่น หั่่� นเต๋๋าแบบ
พอดีีคำ ำ � ถูู กคลุกเคล้ากัับเครื่่ � องปรุุง
อย่่างเข้้มข้้น ให้้รสชาติิท่ี่� แซ่่บซี๊๊ � ด
ถูู กใจคนไทย

“Akami” ส่่วนเนื้้ � อแดงของทููน่ า
เนื้้ � อแน่่น เข้้มข้้น ผสานกลิ่่ � นอาย
ของญ่ี่� ปุ่่� นกัับไทยแท้้  ด้้วยรสชาติิ
ความจััดจ้้านของยำำ �

หอยปีกนกญ่ี่� ปุ่่� น สดๆ
สีี แดงสลัับขาว เนื้้ � อหนึบ หวาน
นำำ �มายำำ �ไทยรสชาติิจี๊๊ � ดจ๊๊าด
ผสานกัันได้้อย่่างลงตััว

หนวดปลาหมึกยัักษ์์ ถูู กหั่่� นเป็็นชิ้้ � น
เล็็กๆ ทานง่่าย เนื้้ � อหนึบนุ่่� ม เข้้ากััน
ได้้ดีีสุ ดๆ เมื่่ � อนำำ �มายำำ �ให้้เกิิดรสชาติิ
จััดจ้้าน

ปููอั ดเกรดท่ี่� ทานแบบซาชิิมิินำำ �มาคลุก
น้ำำ� �ยำำ �สูู ตรลับของเรา รสชาติิเปรี้้ � ยว
เผ็็ดจััดจ้้านถูู กปากคนไทยสุดๆ

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

FOUR RAW 
FISH YUM 
4点盛りタイ風お刺身マリネ ยำำ � 4 อย่่ าง  
ยำำ �รสจััดจ้้านในกลิ่่ � นอายญี่� ปุ่่� น ทีี เด็็ดคืือน้ำำ� �ยำำ �สูู ตรลับของเรา
ท่ี่� คิิดค้้นสูู ตรหลายต่อหลายครั้้� ง มีีทั้้ � งรสเปรี้้ � ยวและเผ็็ด
ถูู กปากคนไทย แค่่ได้้กลิ่่ � นหอมจากน้ำำ� �ยำำ � ก็็น้ำำ� �ลายไหลแล้้ว

SALMON YUMTUNA YUM HOKKIGAI YUM TAKO YUMKANIKAMA YUM
280.-280.- 280.- 240.-170.- サーモンのタイ風マリネタイ風ツナマリネ ほっき貝のタイ風マリネ タイ風たこマリネタイ風かにカママリネ

Y
U
M

タ
イ
風
マ
リ
ネ

 295.-



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.
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MAGURO เราคััดเลืือกแหล่งปลูู กผัักจากฟาร์์ม
คุุณภาพสูู ง “ชุุมชนบ้้านรัักผััก” จัังหวัดเชีีย งใหม่ ท่ี่�

ใส่่ใจทุุกขั้้� นตอนในการปลูู กผััก ตั้้� งแต่่พื้้ �นท่ี่� ในการปลูู ก 
อุุณหภููมิ ท่ี่� เหมาะสม รวมทั้้� งสภาพแวดล้้อมท่ี่�ดีี  

เราใช้้ความละเอีีย ดละออในการคัดสรรผักทุุกแปลง 
ส่่วนของผัักท่ี่� เราคััดมานั้้� นจะต้้องเป็็นส่่วนท่ี่�ดีี ท่ี่� สุุด

เสมอ ทั้้� งหมดนี้้ � ก็็เพื่่ �อให้้มั่่� นใจว่่าผัักท่ี่� ได้้นั้้� น มีีคว ามสด
ใหม่ สะอาดปลอดภััย ไร้้สารเคมีี  ทั้้� งยัังคงคุุณค่่าและ

รสชาติิแท้้จริิงของผัักสลััด 

เพื่่ �อเสิิร์์ฟสิ่่ �งท่ี่�ดีี ท่ี่� สุุดให้้กัับลูู กค้้าของเรา เราจึึงใส่่ใจ
ทุุกความสำำ�คัญในสลััดทุุกชาม เมนูู สลััดของ

MAGURO จึึงได้้กลายเป็็นหนึ่่ � งในเมนูู  Best Seller
ท่ี่�ครองใจใครหลายคนมาอย่่างยาวนาน 

สลััดผัักจาก MAGURO ของเรา 
ไม่่เพีีย งใส่่ใจในเรื่่ �องรสชาติิความอร่่อย

แต่่เราให้้ “ฟาร์์มสำำ�คัญ”
เป็็นจุุดเริ่่ �มต้้นของสลััดทุุกจาน

เพื่่ �อคััดสรรสิ่่ �งท่ี่�ดีี ท่ี่� สุุด
แด่่ลูู กค้้าคนสำำ�คัญของเรา 



SHIRAUO SALAD 

SALMON SALAD

AVOCADO SALAD

HOTATE SALAD

SOFT SHELL
CRAB SALAD

TUNA SALAD

255.-

320.-

255.-

350.-

370.-

320.-

白魚サラダ

サーモンサラダ

アボカドサラダ

ほたてサラダ

ソフトシェルクラブ サラダ

まぐろサラダ

สลัดปลาเงิินทอดกรอบ

แซลมอนสลัด

สลัดอะโวคาโด

สลัดหอยเชลล์์ย่่  าง

สลัดปููนิ่่ � มทอดกรอบ

ทููน่่ าสลัด

สลัดปลาดิิบรวม

* All prices are exclusive of 10%  VAT and 7% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

FOUR RAW 
FISH SALAD

295.- 

4点盛りお刺身サラダ

สลัดผััดออร์์ แกนิิก ท่ี่� เราจััดเต็็มด้้วยวััตถุดิิบ
จากท้้องทะเล 4 ชนิิด ทั้้� งปลามากุุโระ แซลมอน
หอยปีีกนก และหนวดปลาหมึึกยัักษ์์
เสริมความอร่่ อยด้้วยน้ำำ� �สลัดสููตรพิิเศษ
ได้้ความสดชื่่ � นเต็็มๆ



RECOMMENDED MENU

人気

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SALMON
ENGAWA ROLL

KAISEN DON

SHIRAUO SALAD 

 8 pcs. 380.- 

520.- 

255.- 

サーモンえんが わロール

北海道丼 

白魚サラダ

สลััดปลาเงิินทอดกรอบ

YAMATO 
SUSHI SET
1,750.- 

ヤマト寿司セット

โรลแซลมอน โปะหน้าด้้วยครีี บปลาตาเดีียว
ราดซอสมาโยรสเข้้ม แล้้วย่างไฟ

พอให้้มีี กลิ่่ � นไหม้อ่่อนๆ เป็็นเมนูู ท่ี่� ทุุกโต๊๊ะต้้องสั่่�ง

ข้้าวหน้าทะเลรวมเมนููอั นดัับ 1 ของ Donburi
จุุใจกัับความอร่่อยเหมือนยกทะเลมาใส่่ไว้้ในชาม
ทั้้� งหอยเชลล์์จากฮอกไกโด, ปลา Hamachi หวานสด,
กุ้้� งสดตััวใหญ่ ไม่่ผ่่านการแช่่แข็็ง, Salmon, Engawa, Saba
และเรายัังเพิ่่ �มความหวานมัันจาก Foie Gras ให้้ปิิดท้้าย

เซตซููชิ จากวััตถุุดิิบสุุดพรีี เมีีย ม 12 ชนิิด
ทั้้� ง Shima Aji, Akami, Ama Ebi, Akagai,
Ika, Chutoro, Hotate, Madai,
Anago, Ikura, Baby Scallop, Uni
เพิ่่ �มความอร่่อยด้วย
Akami Maki และปิิดท้้ายด้วย
Tamago สุุดหอมหวาน



RECOMMENDED MENU

人気

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

MINI KAISEN DON

DAIKI SASHIMI SET

KIIRO SUSHI SET

HIYASHI TEMPURA
MENTAI UDON

KAKE TEMPURA 
UDON

380.- 

880.- 

1,450.- 

290.- 

270.- 

ミニ海鮮丼

ダイキセット

黄色セット

ざる天ぷらと明太うどん

天ぷらうどん

อุุด้้งเย็็นซอสเมนไต และกุ้้� งเทมปุุระ

อุุด้้งกุ้้� งเทมปุุระ

เมนูู ดงบุุริิท่ี่� ขายดีีสุ ดๆ  อย่่าง Kaisen Don
นำำ �มาปรัับไซส์ในขนาดท่ี่� เล็็กลง

แต่่ยัังคงอััดแน่่นไปด้้วยวัตถุุดิิบชนิิดเดีียวกั บไซส์ใหญ่
ทั้้� ง Foie Gras, Salmon, Akami, Hamachi,  Ikura,  Saba, 

Engawa, Ebi และ Tamago Yaki

6 วััตถุุดิิบรสเลิิศแห่่งท้้องทะเลท่ี่� เรารวมมาให้้ได้้สััมผััสในเซตเดีียว
ทั้้� งหอยเชลล์์จากฮอกไกโด ปลาชิิมะอาจิิ ปลามาได ไข่่แซลมอน

แซลมอนและท้้องแซลมอนชิ้้ �นหนา สด อร่่อย เต็็มคำำ�



“เมนููฟั วกราส์์”

フォアグラ
FOIE GRAS

FOIE GRAS SUSHI

230.-

フォアグラ

ซููชิ ฟััวกราส์์

FOIE GRAS RASPBERRYFOIE GRAS YUZU

FOIE GRAS FRESH MANGO

250.-

230.-

250.-
ラズベリーフォアグラ

ゆずフォアグラ

フォアグラとフレッシュマンゴー

ฟััวกราส์์  ราสเบอร์์รี่ �

ฟััวกราส์์  มะม่่ วงสุุก

ฟััวกราส์์  ส้้มยุุสึึ

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

FOIE GRAS DON
590.-

フォアグラ丼

ฟััวกราส์์นำำ �เข้้าจากฝรั่่�งเศส เกรดดีี ท่ี่� สุุด
หั่่� น 3 ชิ้้ �นใหญ่เต็็มคำำ� นำำ �มาย่่างไฟให้้หอมกรุ่่�น

วางลงบนข้้าว โรยงา และซอสสูู ตรพิเศษ
เหมาะกัับมื้้ �อง่่ายๆ ทานเร็็วๆ แต่่มีีคุ ณภาพ

TSUNAMI ROLL

FOIE GRAS
LEMON ROLL

595.-   8 pcs.  

480.-   8 pcs.  

津波ロール

フォアグラレモンロール

โรลปลาไหลย่่าง ราดซอสหวาน สอดไส้้ด้้วยฟัวกราส์์และมะม่่วงสุุก

โรลไส้้ฟััวกราส์์ หอม มััน ละลายในปาก ราดหน้าด้้วย Crunchy กรอบๆ
และไข่่แซลมอน ตััดรสด้้วยกลิ่่ �นหอมอ่่อนๆ จากเลมอนสด

Unagi, Foie gras and Fresh Mango

Foie gras, Ikura, Tobiko and Lemon

Foie Gras นั้้� นเป็็นวััตถุุดิิบจากทางฝั่่� งตะวัันตก 
และในช่่วง 10 ปีีหลังนี้้ � เองท่ี่� อาหาร Fusion เริ่่ � ม
เป็็นท่ี่� นิิยมไปทั่่� วโลก Foie Gras Sushi จึึงเริ่่ � ม
เป็็นท่ี่� นิิยมขึ้้ � นจากยุุโรป และได้้เริ่่ � มมีี เมนูู ในไทย
เมื่่ � อ 5-6 ปีีท่ี่� แล้้ว Foie Gras Sushi ถึึงได้้เป็็นท่ี่�
นิิยม ในประเทศไทย



เนื้้ � อวากิิวอย่่างดีี จากญ่ี่�ปุ่่� น ชุุบแป้้งทอดบางๆ มีีคว ามกรอบนอก และได้้ความนุ่่� ม 
ชุ่่�มฉ่ำำ� �จากตััวเนื้้ � อด้้านใน ทานคู่่�กั บซอสทงคััตสึึ จะได้้ความหอกลมกล่่อม

ส่่วนของสัันนอก Strip loin จะมีีคว ามนุ่่� มและความชุ่่�มฉ่ำำ� �ด้วยรสชาติิของเนื้้ �อสััน
ติิดมััน ทำำ�ให้้สุุกระดัับ Rare ทานคู่่�กั บซอสท่ี่�มีีส่ วนผสมของมิิโซะจากญ่ี่�ปุ่่� น เป็็น
ความหวานนิิดๆ มัันหน่อยๆ ต้้องลอง

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

MATSU HOBA BEEF STEAK
790.- 400.-

GYUKATSU
松朴葉ビーフステーキ 牛たたき

GYUNIKU

หนึ่่ � งในสุุดยอดวััตถุุดิิบขึ้้ � นชื่่ �อของ
ประเทศญ่ี่�ปุ่่� น เราคััดสรรเนื้้ � อคุุณภาพ

โดยผู้� เช่ี่�ยวชาญ จนได้้เนื้้ � อท่ี่� รสชาติิเข้้มข้้น 
นุ่่� มชุ่่�มฉ่ำำ� � เพื่่ �อนำำ �มารัังสรรค์เป็็นเมนูู

แสนพิิเศษสำำ�หรัับคนรัักเนื้้ � อโดยเฉพาะ 

“เมนูู เนื้้ � อ”

牛
肉

WAGYU HOBA
480.- 

590.- 

松朴葉

เมนูู จากพ่่อครััวท้องถิ่่ � นเมืือง “ทาคายามะ”
เราเลืือกใช้้เนื้้ � อAus wagyu ท่ี่� มีี ไขมัันแทรก

เป็็นลายหินอ่่อน ให้้ความนุ่่� มชุ่่� มฉ่ำำ� �
นำำ �มาย่่างถ่่านให้้ได้้ความสุุกท่ี่� พอดีี

แล้้วราดด้้วยซอสมิิโซะสูู ตรพิเศษ
จนเกิิดเป็็นรสชาติิแห่่งความประทัับใจ 

FULL FRAME
DONBURI

フルフレーム丼

สุุดยอดวััตถุุดิิบหลัก นำำ �มาแล่่บาง และปรุุงสุุก
โดยการลวกน้ำำ� �ร้อนแบบสุุกี้้ �ยากี้้ �วางปกคลุมข้้าวทั่่� วทั้้� งชาม
ราดน้ำำ� �ซอสสูู ตรพิเศษท่ี่� เชฟปรุุงรสขึ้้ � นมาใหม่ และไม่่ลืืมท่ี่�จะตอกไข่่ออนเซ็็น
ลงไปเพิ่่ �มความอร่่อยกลมกล่่อมของเมนููนี้้  �  ตบท้้ายทีี เด็็ดด้้วย Truffle
เพิ่่ �มคุุณค่่าท่ี่�มาพร้้อมกลิ่่ �นหอมติิดจมูู ก จนทำำ�ให้้ชามนี้้ � สมบููรณ์ แบบ



420.-

900.-

850.-

450.-

มัันปููว างหน้าด้้วยไข่่หอยเม่่น ผสานความเข้้มข้้น
ทั้้� งรสชาติิ และกลิ่่ �นของทะเลญ่ี่�ปุ่่� น
เข้้าไว้้ด้้วยกัน อย่่างนุ่่� มนวล

ซููชิไข่่หอยเม่่น

ซาชิิมิิไข่่หอยเม่่น

ข้้าวหน้าไข่่หอยเม่่น

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

UNI ON TOP

UNI GUNKAN
SUSHI

UNI SASHIMI

UNI MINI DON

うに乗 せ

うに 軍艦

うに 刺身

ミニうに丼

UNI

อููนิ หรือ ไข่่หอยเม่่น หนึ่่ � งในขุุมทรััพย์์
หายากแห่่งท้้องทะเล มีี เนื้้ � อสััมผััสเนีีย นนุ่่� ม 

รสชาติิเข้้มข้้น หวานและเค็็มเบาๆ
ต้้องใช้้ความพิิถีีพิ ถัันทุุกขั้้� นตอน

ทำำ�ให้้อููนิเป็็นวััตถุุดิิบพรีี เมีีย ม
สุุดล้ำำ��ค่าคู่่�ท ะเลญ่ี่�ปุ่่� นมาอย่่างยาวนาน 

“เมนููอููนิิ”

*เมนููอููนิิมีี จำำ �นวนจำำ �กัด

う
に

UNI PREMIUM SET
5,650.-   250g. 

うにプレミアムBOXセット

เซตอููนิสดใหม่สายพันธุ์์�บาฟุุนจััดมาให้้เต็็มๆ แบบทั้้� งกล่่อง เนื้้ � อเนีีย นนุ่่� ม 
หวานละมุุน พร้้อมกลิ่่ �นหอมอ่่อน ๆ ของน้ำำ� �ทะเล เสิิร์์ฟพร้้อมข้้าวซููชิญ่ี่�ปุ่่� น 
และสาหร่าย หากได้้ลองแล้้วจะต้้องตกหลุมรััก

か
に
み
そ
甲
羅
焼
き

KANI MISO
YAKI

“มัันปููซููไว”



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SPRING

เนื้้ � อแซลมอนสด เผาไฟท่ี่� ผิิวนิดๆ
ให้้พอสุุกบางๆ คลุกกัับงาดำำ �หอม
แตะโชยุุนิิดเดีียว แล้้วเอาใส่่ปากได้้เลย

SUMMER AUTUMN WINTER
春 夏 秋 冬

แซลมอนสัับ คลุกน้ำำ� �มันทรััฟเฟิิล
และเกลืือ ทานพร้้อมกัับไข่่แซลมอน
ท่ี่� เวลาเคี้้ � ยวแล้้วแตกในปาก
ให้้บรรยากาศเย็็นสบายเหมาะกัับ
ฤดููร้ อน

หนังแซลมอนติิดเนื้้ � อ ทอดแบบกรอบ
นุ่่� ม เวลาทานให้้ Dip กัับซอส
Avocado สูู ตรพิเศษหอมมััน
เราใส่่ส่่วนผสมอร่่อยๆ กว่่า 10 ชนิิด

ท้้องแซลมอนสด หั่่� นชิ้้ � นใหญ่
ความอร่่อยของเมนููนี้้  � ไม่่ได้้อยู่่� ท่ี่�
เนื้้ � อปลา แต่่อยู่่� ในไขมัันท่ี่� แทรกเยอะ
กว่่าส่่วนอื่่ � น เวลาทานแล้้วความมััน
จะละลายในปาก อร่่อยมากๆ

4 SEASONS
SALMON SET

ความสดช่ื่�นจาก Salmon สด� ท่ี่� พวกเราชอบกิิน 
จัับมาทำำ �เป็็นความอร่่อย จากบรรยากาศใน �4 ฤดูู 

ท่ี่� คละคลุ้้� งอบอวลอยู่่� เต็็ม�ปาก ซ่ึ่� งเชฟได้้บอกมาว่่ า 
เซตนี้้ �  �ถููกใจมากท่ี่� สุุดตั้้� งแต่่ทำ ำ �เมนูู �Salmon มา

790.-

四
季
サ
ー
モ
ン
セ
ッ
ト



セ
ブ
ン
オ
ー
シ
ャ
ン
ズ

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SEVEN
OCEANS

Signature Set ของเรา 
ท่ี่� รวมความอร่่อยแบบคุ้้� มค่่ า ผ่่านความสดของวััตถุดิิบทั้้� ง 7 ชนิด
ไว้้ด้้วยกััน ซ่ึ่� งในการรวมเซตพิเศษนี้้ �  จะประกอบ
ไปด้้วย Salmon สด และ Salmon Toro (ส่่วนท้้อง) ท่ี่� มีี ความมััน
ละลายในปาก, Ikura ไข่่ แซลมอน, Tuna ส่่วน Akami,รวมไปด้้วย 
Hotate จาก Hokkaido, และยัังมีี  Engawa 
(ครีี บปลาตาเดีี ยว) และ ปลา Hamachi สดชิ้้ �นใหญ่่   1,390.-

S
A
S
H
I 

M 
I
 
S
E
T

刺
身
セ
ッ
ト



ANGEL IN PARADISE

SHIMA AJI SASHIMI 380.-

1,950.-

350.-

380.-FIVE LITTLE RIVERS

MADAI SASHIMI

エンジェル・イン・パラダイス 

しまあじ

ファイブ・リトル・リバーズ

真鯛

สุุดยอดความฉ่ำำ� �หวานและละลาย เมื่่ � อได้้มารวมตััวกััน จึึงเกิิดเป็็น
เมนููนี้้ � ขึ้้ � นมา เพราะแรงบัันดาลใจส่่วนหนึ่่ � ง มาจากลููกค้้าท่ี่� ชื่่ � นชอบ
ความอร่่ อยล้ำำ� �ของทููน่่ าบลููฟิินทั้้� ง 3 ส่่วนยอดนิิยม และเสริมทััพ
ด้้วยกุ้้� งโบตัันตััวโตๆ จากทะเลลึึก เนื้้ � อหวานสุุดๆ จััดมาให้้แบบเน้้นๆ 

ปลาชิิมะอาจิิ ปลาในตระกููลปลากะพง เป็็นปลาเนื้้ � อขาวใส มีี เนื้้ � อแน่่ น
นุ่่� ม กรอบ รสชาติิเข้้มข้้น ทั้้� งยัังมีีค วามหอมหวานจากไขมัน
และความอร่่ อยท่ี่� เป็็นเอกลัักษณ์์ เฉพาะตััว

วััตถุดิิบทั้้� ง 5 ประกอบด้้วย ทููน่่ าส่่วนเนื้้ � อ, ปลาซาบะ, แซลมอน,
หนวดปลาหมึึกยัักษ์์  และปลาฮามาจิิ ราคาย่่ อมเยา แต่่เปี่่ � ยมไปด้วย
ความสด สำำ�หรัับมื้้ � อเบาๆ หรืือจะไว้้ทานแกล้้มสาเก ก็็เหมาะไม่่ ใช่่น้ อย

ปลามาได หรืือปลากะพงแดงญ่ี่� ปุ่่� น มีีช่่  วงฤดููกาลท่ี่� เหมาะท่ี่� สุุดตั้้� งแต่่
ฤดููหนาวจนถึึงฤดููใบไม้้ผลิิ นิิยมทานในงานมงคลต่่าง ๆ มีี รสชาติิ
นุ่่� มนวล หวาน อร่่ อย และชุ่่� มฉ่ำำ� �สุดๆ 

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

KAI GO SHU SET

DAIKI SET

920.-

880.-

貝5種セット

ダイキセット

“ขุุมทรััพย์์แห่่งท้้องทะเล หอยทั้้� ง 5 ชนิิด 
Hotate, Baby Scallop, Hokkigai, Tsubugai, Akagai”

6 วััตถุุดิิบรสเลิิศแห่่งท้้องทะเลท่ี่� เรารวมมาให้้ได้้สััมผััสในเซต
เดีียว  ทั้้� งหอยเชลล์์จากฮอกไกโด ปลาชิิมะอาจิิ ปลามาได
ไข่่แซลมอน แซลมอนและท้้องแซลมอนชิ้้ �นหนา สด อร่่อย เต็็มคำำ�



THREE PARADISES

CHUTORO

AKAMI BLUEFIN

AKAMI YELLOWFIN

HAMACHI 

 725.-

1,580.-

640.-

     280.-

850.-

3 pcs. 950.- / 5 pcs.

5 pcs.

6 pcs.

6 pcs.

三楽園

中とろ 

くろまぐろ 赤身

きはだまぐろ 赤身

はまち

ทููน่่าส่่วนท้อง, ส่่วนกลาง และส่่วนเน้ื้� อ

เน้ื้� อทููน่่าส่่วนกลาง

              ทููน่่าครีีบน้ำำ � �เงิินส่่วนเน้ื้� อ

                 ทููน่่าครีีบเหลืื องส่่วนเน้ื้� อ

ฮามาจิิ

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

โอโทโร่่ เนื้้ � อท้้องส่่วนหน้าของปลามากุุโระ ท่ี่�มีี ไขมัันแทรก
สูู งเป็็นลายหินอ่่อน ทำำ�ให้้ส่่วนนี้้ � ขึ้้ � นชื่่ �อในเรื่่ �องเนื้้ � อสััมผััสท่ี่�

นุ่่� มละมุุน และมีีร สชาติิท่ี่�หวาน อร่่อย โดดเด่่นเป็็นพิิเศษ

OTORO
3 pcs.   1,380.- /  5 pcs.   2,100.-

大とろ

เนื้้ � อทููน่่ าส่่วนท้้อง

刺
身

1 2

3

5

4

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SASHIMI



HOTATE 

TAKO

AMA EBI 

BOTAN EBI 

UNI

 320.-

270.-

400.-

     775.-

900.-

3 pcs. 170.- / 6 pcs.

5 pcs.

5 pcs.

3 pcs.

ほたて

たこ

甘えび

ぼたんえび

うに

   หอยเชลล์์ญ่ี่� ปุ่่�น

หนวดปลาหมึึกยัักษ์์ 

   กุ้้� งหวาน 

         กุ้้� งโบตััน 

ไข่่หอยเม่่น

6 .

7.

8 .

9 .

1 0 .

6 7

8

10

9

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SALMON TORO

SALMON &
SALMON TORO

SALMON

320.-

390.-

350.-

6 pcs.

6 pcs.

6 pcs.

とろサーモン

サーモン＆とろサーモン

サーモン

แซลมอนส่่วนท้้อง

แซลมอนส่่วนเนื้้ � อ และส่่วนท้้อง

แซลมอนส่่วนเนื้้ � อ



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

MIDORI SET

KIIRO SET

950.- 

1,450.- 

ซููชิิ 8 คำำ � ในสไตล์์ฟิ วชั่่� น ท่ี่� ผสมผสานความดั้้� งเดิิม
และครีี เอชััน ทัันสมัยเข้้าไป ประกอบไปด้วย

Engawa sushi หอมมััน, Saba sushi ย่่ างไฟ, Hamachi sushi วางหน้้า
ด้้วย Hotate, Salmon Negi Toro วางหน้้าด้้วยไข่่ แดง และ Ebiko, Ama 

Ebi sushi โรยด้้วย Ikura, Foie Gras sushi จากฝรั่่� งเศส และ
Anago sushi ราดซอสหวานกลมกล่่ อม

ซููชิิ 7 คำำ � และ 1 มิินิิด้้ง ในสไตล์์ฟิ วชั่่� นด้้วยการผสาน
ความดั้้� งเดิิมของการปั้้� นซููชิิแบบญ่ี่� ปุ่่� น และวััตถุดิิบยอดนิิยมของทั้้� ง
นอร์์ เวย์์  และฝรั่่� งเศสเข้้าด้้วยกััน ประกอบไปด้วย 
Otoro top Hotate หวานนุ่่� มเป็็นธรรมชาติิ, Salmon sushi นำำ �เข้้าจากนอร์์ เวย์์ ,
Hotate top Uni sushi จากฮอกไกโด, Botan sushi ตััวใหญ่่  หวานนุ่่� ม,
Akami Ikura Avocado โรยด้้วย Ikura, Anago sushi เนื้้ � อนุ่่� มฟูู,
Foie Gras sushi จากฝรั่่� งเศส วางหน้้าด้้วย Unagi ราดซอสหวาน

緑
セ
ッ
ト

黄
色
セ
ッ
ト

S
U
S
H
I
 
S
E
T

寿
司 
セ
ッ
ト



ヤ
マ
ト
寿
司
セ
ッ
ト

480.- 690.-
เซตซููชิ 8 อย่่าง ให้้คุุณได้้ลิ้้ �มรสความอร่่อยท่ี่�หลากหลายในเซตเดีียว  ทั้้� ง
Shima Aji, Akami, Hotate, Engawa, Anago, Tobiko, Ebiko และ
Kappa Maki

เซตซููชิ 9 อย่่าง ท่ี่�จะพาคุุณออกเดิินทางไปเพลิิดเพลิินกัับวััตถุุดิิบจาก
หลากหลายแหล่ง ทั้้� ง Shima Aji, Madai, Unagi, Salmon, Akami,
Hamachi, Hotate, Chutoro และ Ikura

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

HIDEAKI SET HIROTO SET
ヒデアキセット ヒロトセット

YAMATO
SUSHI SET

1,750.- 

เซตซููชิิจากวััตถุดิิบสุุดพรีี เมีี ยม 12 ชนิิด
ทั้้� ง Shima Aji, Akami, Ama Ebi,  Akagai, Ika,
Chutoro, Hotate, Madai, Anago, Ikura,
Baby Scallop, Uni เพิ่่ � มความอร่่ อยด้้วย
Akami Maki และปิิดท้้ายด้้วย Tamago สุุดหอมหวาน



モ
ー
ダ
ン
江
戸
セ
ッ
ト

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SUSHI

寿
司 ซููชิ เมนููข้ าวปั้้� น ท่ี่�มีี ประวััติิอยู่่�คู่่�กั  บชาวญี่�ปุ่่� นมา

อย่่างยาวนานหลายร้อยปี เป็็นการรวมตััวของ
“ข้้าว” กัับ “ปลา” สร้้างสรรค์ด้้วยความเช่ี่�ยวชาญ

เพื่่ �อชููรสชาติิของวััตถุุดิิบแต่่ละชนิิดให้้ออกมาอย่่างดีี ท่ี่� สุุด 

MODERN
EDO SET

ซููชิิชุุดเอโดะยุุคใหม่่  ท่ี่� รวมซููชิิสไตล์์ดั้้ � งเดิิมของญ่ี่�ปุ่่� นผสมผสาน
การตกแต่่งสมัยใหม่่ ไว้้ด้้วยกััน มีี ซููชิิวััตถุดิิบชั้้�นดีี มากมาย อย่่ างเช่่น
โอโทโร่่ , ฮามาจิิ, ปููซููไว, ทููน่่ าสัับ และ อานาโงะ (ปลาไหลทะเล)
ขนาดยัักษ์์  ท่ี่� โด่่งดัังมากๆ ในญ่ี่�ปุ่่� น

1,600.-



BARA CHIRASHI
750.-
เมนููซููชิิอีี กประเภทหนึ่่ � งของคนญ่ี่� ปุ่่� น ท่ี่� มาในรููปแบบของกล่่ อง
วางหน้้าด้้วยวััตถุดิิบบนข้้าว อย่่ างในเมนููนี้้ �  เราใช้้ Salmon, Uni, 
Tuna, Tamagoyaki, Unagi, Foie Gras, Hotate, Hamachi,
Ebi, Engawa และ Tako เพื่่ �อให้้ทุุกท่่ านได้้ลิ้้ � มรสชาติิของ
Chirashi แบบจััดเต็็มไปด้วยวััตถุดิิบอย่่ างดีี

SABA BATTELA
SUSHI

220.- 

鯖のバッテラ寿司

ซููชิิฉบับดั้้� งเดิิมสไตล์์ คัันไซแท้้ ท่ี่� นำำ �ปลาซาบะไปดอง
จนได้้รสชาติิความอร่่ อยท่ี่� ลงตััว และนำำ �มาวางลงบนข้้าวซููชิิ

อััดลงไม้้บล็็อคแล้้วจึึงหั่่� นเป็็นคำำ �ๆ
ทานคู่่� กัับสาหร่่ ายชููรสชาติิความอร่่ อยได้้ดีียิ่่  � งขึ้้ � น

薔
薇 
ち
ら
し

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



MADAI

AKAGAI

SHIMA AJI

HOKKIGAI

HAMACHI

HOTATE

BOTAN EBI

ENGAWA

TAKO

AMA EBI 

SABA

AKAMI / YELLOWFINAKAMI / BLUEFINCHUTOROOTORO

HON 
MAGURO

TAMAGOYAKI

EBI

60.-

80.-

85.-

45.-

150.-

110.-

295.-

110.-

45.-

140.-

45.-

78.-180.-280.-398.-

45.-

45.-

真鯛

赤貝

しまあじ

ほっき貝

はまち

ほたて

ぼたんえび

えんが わ

たこ

甘えび

鯖

中とろ くろまぐろ 赤身 きはだまぐろ 赤身大とろ

玉子焼き

えび

ปลามาได

หอยแครงญ่ี่� ปุ่่� น

ปลาชิิมะอาจิิ

หอยปีกนก

ปลาฮามาจิิ

หอยเชลล์์ฮอกไกโด

กุ้้� งโบตััน

ครีี บปลาตาเดีียว

หนวดปลาหมึกยัักษ์์

กุ้้� งหวาน

ปลาซาบะ

ทููน่ าเนื้้ � อแดงทููน่ าเนื้้ � อแดงทููน่ าส่่วนกลางทููน่ าส่่วนท้้อง

ซููชิ ไข่่หวาน

กุ้้� งสด

オ
ト
ロ

ปลามากุุโระคืือ ชนิิดของปลาดิิบ
ท่ี่� ได้้รัับความนิิยมมาก ทำำ�ให้้บางตััวมีีร าคาสูู งลิิบ
แม้้ว่่าราคาจะสูู ง แต่่ความต้้องการกลัับมีี มากกว่่า
จนต้้องมีี การประมูู ลการซื้้ �อปลาเกิิดขึ้้ � น
...
ฮอนมากุุโระ ได้้รัับการขนานนามว่่าเป็็น
“ราชาแห่่งมากุุโระ” ด้้วยขนาดตััวท่ี่� ใหญ่
มีีร สหวานอร่่อย เนื้้ � อนุ่่� มชุ่่�มฉ่ำำ� � อีี กทั้้� ง
เนื้้ � อของปลามากุุโระยัังสามารถทาน
ได้้หลายส่วน โดยแต่่ละส่่วนก็็จะมีี
ความอร่่อยท่ี่� โดดเด่่นแตกต่่างกัันออกไป 

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



SALMON

UNAGI

SALMON TORO

ANAGO

75.-

90.-

85.-

130.-

サーモン

うなぎ

とろサーモン

穴子

แซลมอนส่่วนเนื้้ � อ

ปลาไหลน้ำำ� �จืด

แซลมอนส่่วนท้้อง

ปลาไหลทะเล

HAMACHI SAIKYO

EBI CHEESE

SALMON SAIKYO

FUSION SUSHI

HOTATE MENTAI

SALMON MENTAI

FULL FRAME MATSU

150.-

55.-

80.-

110.-

80.-

 390.-

はまちの西京焼き

えびチーズ

サーモンの西京焼き

ほたて明太

サーモン明太

フルフレーム松

ฮามาจิิสดราดด้้วยซอสไซเกีียว เข้้มข้้น แล้้วย่างไฟให้้
หอมกรุ่่�น

กุ้้�งขาวสดวางหน้าด้้วยชีี ส ย่่างด้้วยไฟอ่่อนๆ อร่่อยใน
ทุุกๆ คำำ�ท่ี่� กััดเข้้าปาก

แซลมอนสด ราดด้้วยซอสไซเกีียว เข้้มข้้น แล้้วย่างไฟให้้
หอมกรุ่่�น

หอยเชลล์์ฮอกไกโด ราดด้้วย
ซอสเมนไตสูู ตรลับเฉพาะของร้้าน
รสชาติิหอม มััน อร่่อย มาถึึงร้้านแล้้วต้องลอง!

แซลมอนสด ราดซอสเมนไตเข้้มข้้นและย่่างไฟให้้กลิ่่ �น
หอมฟุ้้� งกระจาย

เนื้้ � อสไลซ์์บางแบบหน้ากว้้าง นำำ �มาย่่างไฟ และราด
ด้้วยซอสหวานสูู ตรพิเศษ อร่่อยเต็็มปากเต็็มคำำ�

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

JAPANESE
BLUEFIN TUNA

ฟาร์์มทููน่่ า ฟุุกุุโอกะ “เกาะโกโตะ”

เรานำำ �เข้้าปลามากุุโระครีี บน้ำำ� �เงิิน

เป็็นปลามากุุโระท่ี่�มีีร าคาสูู งท่ี่� สุุดและ
มีีคุ ณภาพเนื้้ �อยอดเย่ี่�ยมท่ี่� สุุด

เมื่่ �อเทีีย บกัับตระกูู ลปลาทููน่ าด้้วยกัน
โดยเฉพาะเนื้้ � อสีี ชมพููส่ วนท้้อง

ท่ี่�มีีชั้้ �นไขมัันแทรกซึึมอยู่่�ทุ กอณูู
เป็็นลายหินอ่่อนสวยงาม



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

BABY SCALLOP
TOBIKO  

NEGI TORO
UNI

HAMACHI
SPICY

UNI

EBIKO TOBIKO IKURA KANI MISO

80.- 180.- 80.- 420.-

40.- 40.- 190.- 160.-

ベビーほたて・とびこ ねぎとろ・うに スパイシーはまち うに

えびこ とびこ いくら かにみそ

หอยเชลล์์และไข่่ปลาบิิน ทููน่ าส่่วนท้้องสัับและอููนิ สด ปลาฮามาจิิซอสสไปซ่ี่�
ไข่่หอยเม่่น

ไข่่กุ้้� ง ไข่่ปลาบิิน ไข่่แซลมอน มัันปูู

FOIE GRAS RASPBERRYFOIE GRAS YUZU FOIE GRAS FRESH MANGO
250.-230.- 250.-

ラズベリーフォアグラゆずフォアグラ フォアグラとフレッシュマンゴー

ฟััวกราส์์ ราดซอสไวน์แดงและราสเบอร์์ร่ี่�
มีีทั้้ � งความหวาน และกลิ่่ �นหอม รสชาติิละมุุน
เป็็นมิิติิใหม่ของฟััวกราส์์ซููชิ ท่ี่� ไม่่เหมือนใคร

ฟััวกราส์์ ท่ี่� เสริิมด้้วยกลิ่่ �นหอมอีี ก
อย่่างจากการฝานเปลืือกส้้ม (Yuzu) 
เพื่่ �อเพิ่่ �มความสดชื่่ �น คำำ�นี้้ � มีีร สชาติินุ่่� ม 
ละมุุน กลมกล่่อมอย่่างท่ี่� สุุด

ฟััวกราส์์ วางหน้าด้้วยมะม่่วงสุุก หวาน หอม 
หั่่� นชิ้้ �นพอดีีคำ ำ� ความมัันของฟััวกราส์์ผสมกัับ
ความหวานของมะม่่วงสุุกท่ี่� เราใช้้แทนซอส 

FOIE GRAS SUSHI
230.-

フォアグラ

ซููชิ ฟััวกราส์์

ฟััวกราส์์  ราสเบอร์์รี่ � ฟััวกราส์์  มะม่่ วงสุุกฟััวกราส์์  ส้้มยุุสึึ

フ
ォ
ア
グ
ラ

軍
艦

ก่่อนท่ี่� จะมาเป็็น Foie Gras Sushi
ยอดนิิยมในบ้้านเราแบบทุุกวัันนี้้ �

ท่ี่� ญ่ี่� ปุ่่� น ไม่่เคยมีี เมนููนี้้  � มาก่่อน ! 
Foie Gras นั้้� นเป็็นวััตถุุดิิบจากทาง
ฝั่่� งตะวัันตก และในช่่วง 10 ปีีหลังนี้้ �

ท่ี่� อาหาร Fusion เริ่่ � มเป็็นท่ี่� นิิยม
ไปทั่่� วโลก Foie Gras Sushi จึึงเริ่่ � ม

เป็็นท่ี่� นิิยมขึ้้ � นจากยุุโรป และได้้เริ่่ � ม
มีี เมนูู ในไทยเมื่่ � อ 5-6 ปีีท่ี่� แล้้ว และ

Foie Gras Sushi ถึึงได้้เป็็นท่ี่� นิิยม
ในประเทศไทยก็เพราะว่่า รสชาติิ
ความอร่่อยแบบน้ำำ� �ตาไหลนั่่� นเองFOIE GRAS

SUSHI

GUNKAN 
SUSHI

      ซููชิท่ี่� ใช้้สาหร่ายพันรอบข้้าวแล้้วโปะเครื่่ �องต่่างๆ ไว้้ด้้านบน คำำ�ว่่า 
“Gunkan” ในภาษาญ่ี่�ปุ่่� นนั้้� น หมายถึง “เรืือรบ” เนื่่ � องจากหน้าตาของ
ซููชิแบบนี้้ � ดููคล้ ายเรืือรบนั่่� นเอง

Gunkan Sushi เกิิดจากการลองทำำ�ซููชิ ด้้วยวัตถุุดิิบแบบใหม่
ห่่อด้้วยสาหร่าย วางทัับด้้วยอาหารทะเล หรือของสดต่่างๆ
ท่ี่� เป็็นวััตถุุดิิบท่ี่� ไม่่เกาะเป็็นก้้อนทำำ�ให้้ต้้องใช้้สาหร่ายห่อไว้้
เพื่่ �อให้้ช่่วยในการพยุุง



TRUFFLE ON TOP UNI ON TOP

IKURA ON TOPEGG ON TOP

380.- 450.-

350.-340.-

トリュフ乗 せ うに乗 せ

いくら乗 せ生卵乗 せ

มัันปูู กระดองนี้้ � นัับเป็็นความเลอค่่า
ท่ี่� ได้้แรงบัันดาลใจจากตะวัันตก นำำ �เอา Truffle 
แสนล้ำำ��ค่ามาวางบนมัันปูู  ท่ี่�มีี เนื้้ � อปููท าราบะอยู่่�ด้ านบน

มัันปููว างหน้าด้้วยไข่่หอยเม่่น ผสานความเข้้มข้้น
ทั้้� งรสชาติิ และกลิ่่ �นของทะเลญ่ี่�ปุ่่� น
เข้้าไว้้ด้้วยกันอย่่างนุ่่� มนวล

ถ้้าอยากได้้ความครบรสของปูู  Zuwai ก็็ต้้องกระดองนี้้ �
โรยหน้าด้้วยไข่่แซลมอน ได้้สััมผััสทั้้� งความมััน
และเนื้้ � อหวานๆ

รสชาติิท่ี่�กลมกล่่อมและเข้้มข้้น เมื่่ �อมาผสาน
รวมกัับไข่่ไก่่สด ยิ่่ �งทวีีคว ามมัันเข้้มข้้น
เข้้าไปอีี ก แนะนำำ �ให้้ทานรวมกััน

か
に
み
そ
甲
羅
焼
き

KANI MISO
YAKI

ย่่างไฟในกระดองเสิิร์์ฟพร้้อม
เตาแบบเดืือดปุุดๆ หอมกลิ่่ �น

ของทะเลกระจายฟุ้้� ง ให้้รสชาติิ
ท่ี่� เข้้มข้้นหวานมัันแบบพอดีี

ทานแบบเด่ี่�ยว
หรือคลุกกัับข้้าวญี่�ปุ่่� น

“มัันปููซูู  ไว”

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

+40.- +80.-
เซตเพิ่่ �มข้้าวและสลััด
สำำ�หรัับเมนูู  A la carte
Add 40.- For Set menu with Rice and Salad Add 80.- for Garlic Fried Rice

เพิ่่ �มข้้าวกระเทีีย ม
สำำ�หรัับเมนูู  A la carte



NEGI TORO MAKI

AVOCADO MAKI

SALMON MAKI

KAPPA MAKI

TAMAGO MAKI

TUNA MAKI

KANI MAKI

420.-

130.-

190.-

100.-

120.-

220.-

120.-

ねぎとろ巻き

アボカド巻き

サーモン巻き

かっぱ 巻き

玉子巻き

まぐろ巻き

かに巻き

ซููชิ มากิิทููน่ าสัับซููชิ มากิิทููน่ าสัับ

ซููชิ มากิิอะโวคาโดซููชิ มากิิอะโวคาโด

ซููชิ มากิิแซลมอนซููชิ มากิิแซลมอน

ซููชิ มากิิแตงกวาซููชิ มากิิแตงกวา

ซููชิ มากิิไข่่หวานซููชิ มากิิไข่่หวาน

ซููชิ มากิิทููน่ าเนื้้ � อแดงซููชิ มากิิทููน่ าเนื้้ � อแดง

ซููชิ มากิิปููอั ดซููชิ มากิิปููอั ด

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

巻
物

HOSOMAKI

มากิิ เมนููซููชิ ท่ี่�นำำ �ข้าวมาห่่อสาหร่ายแล้้วสอดไส้้
ต่่างๆ ท่ี่�มากุุโระเราจััดเสิิร์์ฟในรููปแบบของ

Hosomaki หรือมากิิขนาดพอดีีคำ ำ�
ท่ี่� ใช้้วััตถุุดิิบหลักเพีีย ง 1 ชนิิด

เพื่่ �อชููรสชาติิของวััตถุุดิิบให้้ได้้มากท่ี่� สุุด 

เราพิิถีีพิ ถัันปรุุงข้้าวซููชิด้้วยน้ำำ� �ส้มสูู ตรพิเศษ
และคััดสรรสาหร่ายญี่�ปุ่่� นเกรดพรีี เมีีย ม
เพื่่ �อให้้ได้้รสชาติิท่ี่�อร่่อยเป็็นเอกลัักษณ์์

พร้้อมสอดไส้้ด้้วยวัตถุุดิิบชั้้�นดีี
ตััดแบ่่งมาในขนาดพอดีีคำ ำ�

เลืือกทานได้้ตามความชื่่ �นชอบ 

“โฮโซมากิิ”



ซููชิ โรล ซููชิ แบบม้้วนห่่อสาหร่าย
เมนููสุ ดสร้้างสรรค์ท่ี่� เกิิดจากความพิิถีีพิ ถััน
ในการคัดเลืือกวััตถุุดิิบพรีี เมีีย มนานาชนิิด

เข้้าไว้้ด้้วยกัน ผสมผสานด้้วยซอสสูู ตรพิเศษ
จนเกิิดเป็็น Combination ท่ี่� ลงตััว

และกลายมาเป็็นเมนูู โปรดของใครหลายคน

“โรล” เกิิดจากการการแพร่่ของวััฒนธรรมซููชิ และอาหารญี่� ปุ่่� น
เข้้าสู่่�  แถบตะวัันตก โดยในช่่วงแรกชาวตะวัันตกยัังไม่่คุ้้� นชิินกัับ
การทานปลาดิิบ เชฟชาวญี่� ปุ่่� นจึึงได้้มีี การปรัับสูู ตรให้้ถูู กปาก
ชาวตะวัันตกยิ่่ � งขึ้้ � น  

ซููชิ จึึงถูู กเปล่ี่� ยนแปลงรูู ปแบบไปตามวััฒนธรรมการกิน
ของฝั่่� งตะวัันตก และได้้ถูู กรัังสรรค์ออกมาเป็็นซููชิ แบบม้้วน
ท่ี่� เราเรีีย กได้้อีี กแบบว่่า “Roll” โดยจะมีี การสอดไส้้และออนท็็อป
ด้้วยวัตถุุดิิบต่่างๆ มากมาย เกิิดเป็็นความอร่่อยสุดสร้้างสรรค์ 

ロ
ー
ル

ROLL



ANGEL
TRUFFLE ROLL

DEMON ROLL 

SALMON
ENGAWA ROLL

490.- 4 pcs.

 4 pcs. 450.- 

 8 pcs. 380.- 

エンジェルトリュフロール

デーモンロール

サーモンえんが わロール

Roll แซลมอน สอดไส้้ด้้วยกุ้้� งลายเสืือ
เสิิร์์ ฟบนกระทะร้้อนท่ี่� เต็็มไปด้วยชีีส
โรยด้้วยเห็็ด Truffle สด และมีีค วามหอมเฉพาะตััว

ใครจะคิิดว่่ า “ซููชิิ” กัับ “กระทะร้้อน” จะเป็็นสิ่่ �งท่ี่� เข้้ากัันได้้
ด้้วยแนวคิิด “Sensual Sushi Creator” ของพวกเรา

ทำำ �ให้้เราได้้ไอเดีี ย และรัังสรรค์์ เมนููนี้้ � ขึ้้ � นมา
ด้้วยซอสสูตรพิิเศษไม่่ เหมืือนท่ี่� ไหนๆ

รสชาติิสุุดจััดจ้้าน เข้้ากัันกัับโรลไส้้หอยเชลล์์ ฮอกไกโด
อย่่ างแท้้จริิงท่ี่� เสิิร์์ ฟบนกระทะร้้อนๆ

โรลแซลมอน โปะหน้้าด้้วยครีี บปลาตาเดีี ยว
ราดซอสมาโยรสเข้้ม แล้้วย่่ างไฟ

พอให้้มีี กลิ่่ � นไหม้้อ่่ อนๆ เป็็นเมนููท่ี่� ทุุกโต๊๊ะต้้องสั่่�ง
...

รัังสรรค์์ขึ้้  � นโดยเชฟมากประสบการณ์์  จึึงเกิิดเป็็น
เมนููสุุดอร่่ อยลงตััว และเป็็น 1 ใน

เมนููขายดีีต ลอดกาลของเรา

Salmon, Engawa, Tamago and Mayo sauce

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

AKAMI EBIKO ROLL CALIFORNIA ROLL FOIE GRAS LEMON ROLL

SALMON MENTAI ROLL SALMON SAIKYO ROLL SPICY SALMON ROLL

8 pcs.  285.- 5pcs.  240.- 8 pcs.  480.-

8 pcs.  340.- 8 pcs.  285.- 8 pcs.  290.-

赤身・えびこロール カリフォルニアロール フォアグラレモンロール

サーモン明太ロール サーモン西京ロール スパイシー サーモンロール

Akami ชิ้้ �นหนาๆ ทั้้� งสอดไส้้และวางด้้านบน
ออนท็็อปด้้วยไข่่กุ้้�ง โรลท่ี่�สอดไส้้ไข่่หวาน ห่่อสาหร่ายข้าวญี่�ปุ่่� น

โรลไส้้ฟััวกราส์์ หอม มััน ละลายในปาก ราดหน้าด้้วย 
Crunchy กรอบๆ และไข่่แซลมอน ตััดรสด้้วย
กลิ่่ �นหอมอ่่อนๆ จากเลมอนสด

แซลมอนโรล ราดซอสไข่่ปลาเมนไต 
สอดไส้้ด้้วย Avocado หอมกลิ่่ �นไหม้นิิดๆ

แซลมอนโรล สอดไส้้ ไข่่หวานญ่ี่�ปุ่่� น ราดซอสไซเกีียว
รสหวาน

แซลมอนโรล สอดไส้้ Avocado ราดด้้วยซอสสไปซ่ี่�

Akami, Avocado and Ebiko Ebi, Kani, Tamago, Avocado,
Cucumber and Tobiko

Foie gras, Ikura, Tobiko and Lemon

Salmon, Avocado and Mentai sauce Salmon, Tamago and Saikyo sauce Salmon, Avocado, Ebiko and Spicy sauce

SEI-RYU
 8 pcs. 495.- 

Roll กุ้้� งลายเสืือตััวใหญ่่ แปะหน้้าด้้วย Avocado หอมมััน  
“มัังกรสีี เขีี ยว” ตััวแทนแห่่ งฤดููใบไม้้ผลิิและคุุณงามความดีี  ความสงบสุุข 

เซริว เป็็นสััญลัักษณ์์ข องจัักรพรรดิิ รวมทั้้� งความมั่่� นคงและยิ่่ � งใหญ่่

Kuruma Ebi fried, Avocado and Demon sauce

青
龍 



Unagi, Anago, Nori & Tamago

Unagi, Foie gras & Fresh Mango

SPICY TEMPURA ROLL CRUNCHY ROLL SOFT SHELL CRAB ROLL
8 pcs.  195.- 8 pcs.  270.- 8 pcs.  420.-スパイシー天ぷらロール さくさくロール ソフトシェルクラブロール

โรลกรุุบกรอบ เคลือบด้้วยแป้้งเทมปุุระ กััดไปแล้้ว
กรอบเต็็มคำำ� สอดไส้้กุ้้�งสด ทอดจนหอม นุ่่� ม ทานคู่่�กั บ
ซอส Avocado หอมมััน

โรลไส้้กุ้้�งเทมปุุระ ไซส์ใหญ่ กรอบนอกนุ่่� มใน
ราดซอสสไปซ่ี่�

โรลสอดไส้้ปููนิ่่  � มทอดกรอบราดด้้วยซอสสไปซ่ี่�
Ebi Tempura and Spicy Crunchy Ebi Tempura, Ebiko and Spicy Sauce Soft shell crab fried and Spicy Miso sauce

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

ORIGINAL
UNAGI ROLL

TSUNAMI ROLL

350.- 8 pcs.

595.- 8 pcs.

オリジナルうなぎロール

津波ロール

Unagi (ปลาไหลน้ำำ� �จืด) ย่่ างจนหอมด้้านนอก
และสอดไส้้ก้้างปลาไหล Anago

(ปลาไหลน้ำำ� �เค็็ม) อีี กทีี  ความกรอบของก้้างปลาทอด
ผสานเข้้ากัับไข่่ หวานย่่ าง

เป็็นโรลสููตรต้้นตำำ �รับท่ี่� มีี รสชาติิเฉพาะตััว
จนทำำ �ให้้ต้้องสั่่�งเพิ่่ � มอีี กจาน

โรลปลาไหลย่่ าง ราดซอสหวาน
สอดไส้้ด้้วยฟััวกราส์์และมะม่่ วงสุุก



HANA 
EBI ROLL
 8 pcs. 350.- 

โรลกุ้้� งท่ี่� ได้้แรงบัันดาลใจมาจาก
ดอกไม้้ฤดููร้้อนของญ่ี่� ปุ่่� น

ท่ี่� มีีค วามสดใส จึึงได้้มาเป็็นโรลกุ้้� งสีีส้ ม
ท่ี่� ห่่ อหุ้้� มตััวข้้าว และสอดไส้้ด้้วยครันช่ี่� กุ้้� งด้้านใน

ราดด้้วยน้ำำ� �ซอสงา กลิ่่ � นหอม สดชื่่ � น

SALMON MENTAI 
KAZAN ROLL
320.- 5 pcs.

サーモン明太火山ロール

ハナえびロール

โรลแซลมอนชิ้้ � นหนา ลนไฟจนชุ่่� มฉ่ำำ� �
แล้้วราดด้้วยซอสเมนไตรสชาติิเข้้มข้้นลงตััว
เพิ่่ � มสััมผััสกรุุบกรอบด้้วยแป้้งเทมปุุระ
ทานคู่่� ไปกับซอสไข่่ แดงดิิบ เพิ่่ � มความหอมมัันยิ่่ � งขึ้้ � น

395.- 330.-
ไข่่มุุกแห่่งท้้องทะเล ผสมผสานความคิิดการรัังสรรค์เมนูู แนวมากิิกัับซููชิ
เข้้าด้้วยกัน ประกอบด้้วยหอยเชลล์์ Hotate, ไข่่แซลมอน, ไข่่กุ้้�ง, 
แป้้งเทมปุุระ และซอสสไปซ่ี่�  วางลงบนข้้าวขนาดพอดีีคำ ำ�  

หอยเชลล์์ตััวจิ๋๋ �วย่างไฟ ราดบน Maki โรยหน้าด้้วยแป้้ง Crunchy
และซอสสไปซ่ี่�มาโย อร่่อยนุ่่� มเต็็มคำำ�

Hotate, Ebiko, Tempura, Ikura and Spicy sauce Baby Scallop, Ebi, Crispy Tempura Flakes and Spicy sauce

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

OCEAN PEARLS BABY SCALLOP CHOPPER
オーシャンパールズ ベビーほたてチョッパー



DONBURI

 หรือ ท่ี่� เรารู้้�กันในชื่่ �อ ข้้าวหน้าต่่างๆ สไตล์์ญ่ี่�ปุ่่� น
อาหารประเภทนี้้ � เกิิดจากวิิถีีชีีวิ  ตของคนญ่ี่�ปุ่่� นท่ี่� เร่่งรีี บ

ต้้องการความรวดเร็็วและง่่าย จึึงเกิิดเป็็นวิิถีี
การตักข้้าวใส่่ชามแล้้วนำำ �กับข้้าว หรือ เนื้้ � อสััตว์์ต่่างๆ มา

จััดเรีีย งบนหน้า ตามแต่่จะดััดแปลง เช่่น ปลาต่่างๆ เนื้้ � อวััว ผััก
หรือมีี การผสมผสานวััตถุุดิิบต่่างๆ เข้้ามาประกอบ

เพื่่ �อความอร่่อย และได้้รัับประทานหน้าใหม่ๆ
 เพื่่ �อความไม่่จำำ�เจ เพิ่่ �มอรรถรสในการทานให้้มากยิ่่ �งขึ้้ � น  

ซ่ึ่� งดงบุุริิก็็มาตอบโจทย์ความต้้องการของคนในยุุคนั้้� น
ได้้ดีี เลยทีี เดีียว  ทำำ�ให้้เป็็นท่ี่� นิิยมกัันต่่อเนื่่ � องเรื่่ �อยมา

ข้้าวหน้าเหล่านี้้ � สะท้้อนให้้เห็็นวััฒนธรรมของคนญ่ี่�ปุ่่� น
อย่่างแท้้จริิง

“ดงบุุริิ”

丼
物



MINI 
DONBURI

“มิินิิดงบุุริิ”

MINI AKI DON

MINI ZUKE DON

MINI KAISEN DON

MINI IKURA DON

MINI HON MAGURO DON

UNI MINI DON

 290.-

290.-

380.-

620.-

890.-

850.-

ミニ秋丼

ミニ漬け丼

ミニ海鮮丼

ミニ秋丼

ミニいくら丼

ミニうに丼

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.
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ミ
ニ
丼

ดงบุุริิขนาดย่่อมเยา  ท่ี่� จััดเต็็มไปด้้วย
วััตถุุดิิบคุุณภาพดีี  ท่ี่� เราเลืือกใช้้แบบเดีียวกั น

กัับท่ี่� เสิิร์์ฟในไซส์ปกติิ  แต่่นำำ �มาให้้ทุุกท่่าน
ได้้เลืือกทานได้้หลากหลายชาม



KAISEN DON
520.-

ข้้าวหน้้าทะเลรวมเมนููอัันดัับ 1 ของ Donburi
จุุใจกัับความอร่่ อยเหมืือนยกทะเลมาใส่่ ไว้้ในชาม

ทั้้� งหอยเชลล์์ จากฮอกไกโด, ปลา Hamachi หวานสด,
กุ้้� งสดตััวใหญ่่  ไม่่ผ่่  านการแช่่ แข็็ง, Salmon, Engawa, Saba

และเรายัังเพิ่่ � มความหวานมัันจาก Foie Gras ให้้ปิิดท้้าย

海
鮮
丼 

1,380.- 400.-

เชฟได้้แล่่ส่่วนท่ี่�อร่่อยท่ี่� สุุดของตััวปลามาไว้้บนชามอย่่างพอดิิบพอดีี  ทั้้� ง Akami
เนื้้ � อแดง ตามมาด้้วย Chutoro ท่ี่�มีี ไขมัันแทรกปานกลาง และ Otoro สุุดยอด
เนื้้ �อสััมผััสความอร่่อยแบบหวาน ฉ่ำำ� �ละลาย และ Negi Toro ทำำ�ให้้ชามนี้้ � มีีคว ามคุ้้� มค่่า

ทููน่ าส่่วนเนื้้ � อแดงนำำ �มาหั่่� นเต๋๋า หมักโชยุุสึึเกะเพื่่ �อเพิ่่ �มรสชาติิ ให้้เข้้มข้้น หอม 
และอร่่อยขึ้้ � น เหมาะมากท่ี่�จะทานพร้้อมกัับข้้าวญี่�ปุ่่� นเพื่่ �อความอร่่อยท่ี่�ลงตััว

Akami, Chutoro and Otoro on rice Akami cubically chopped on rice

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

HON MAGURO DON BUTSU SAKE DON
本まぐろ丼 (赤身・中とろ・大とろ) まぐろのぶつ切り丼

AKAMI DON NEGI TORO DON OTORO DON
390.- 980.- 1,580.-赤身丼 ねぎとろ丼 大とろ丼

ทููน่ าส่่วนเนื้้ � อแดง ชิ้้ �นหนา สด ได้้รสชาติิท่ี่� เข้้มข้้น
เนื้้ � อนุ่่� มแต่่แน่่น ป้้ายโชยุุ และวาซาบิินิิดหน่อย
ทานคู่่�กั บข้้าวนุ่่� มๆ เข้้ากัันมาก

ข้้าวหน้าส่่วนท้้องของปลา Maguro ท่ี่� เรีีย กว่่า Otoro
นำำ �มาทำำ� Sashimi และ สัับ คู่่�กั บไข่่แซลมอน วางลงบน
ข้้าวญี่�ปุ่่� น ท่ี่� จััดสััดส่่วนอย่่างพอเหมาะ

ข้้าวหน้าส่่วนท้้องของปลามากุุโระท่ี่�อร่่อยท่ี่� สุุด เมนูู
เอาใจคนรัักมากุุโระโดยเฉพาะ ท่ี่� ใครๆ ก็็รู้้� ว่่า รสชาติิ
เนื้้ � อสััมผััสนั้้� นดีี แค่่ไหน และมากุุโระท่ี่� เราใช้้ 

ถูู กนำำ �เข้้าจากแหล่งท่ี่�ดีี ท่ี่� สุุดอย่่าง “นางาซากิิ”
และถูู กยกย่่องว่่าดีีร ะดัับแนวหน้าท่ี่� สุุดของโลก

Akami on rice. Otoro, Otoro chopped and Ikura on rice Otoro on rice.



BARA DON 

SALMON DON

NEGI SALMON & AKAMI DON

SALMON TORO & IKURA DON

480.-

395.-

395.-

480.-

薔薇丼

サーモン丼

ねぎサーモン赤身丼

とろサーモンいくら丼

ข้้าวหน้าปลาดิิบรวม ท่ี่�มีี การหั่่� นปลาในรููปทรงเหลี่�ยมชิ้้ �นเล็็ก 
ง่่ายต่อการรัับประทาน แต่่คงคุุณภาพความอร่่อย

ไว้้เต็็มเปี่่ � ยม ประกอบด้้วย ฮามาจิิ, อิิคุุระ, ทููน่ า, แซลมอน วางลง
บนข้้าวซููชิ ทานกัับวาซาบิิ ได้้รสชาติิความสดใหม่ของปลาดิิบ

ข้้าวหน้าแซลมอนสัับ, ทููน่ าส่่วน Akami,
ไข่่แซลมอน และไข่่นกกระทา

ข้้าวหน้าแซลมอนส่่วนท้้อง และ ไข่่แซลมอน

ข้้าวหน้าแซลมอน และหนังแซลมอนทอด

Salmon chopped, Akami sliced, Ikura on rice with quail egg

Salmon Toro & Ikura on rice

Salmon chopped and sliced

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

240.- 350.-
ข้้าวหน้ารวมท่ี่�ถูู กอััดแน่่นไปด้้วย Ebi, Tamagoyaki, Kani, Avocado และ Salmon 
แบบหั่่� นเต๋๋า เมนููนี้้  � อร่่อยง่ายๆ แค่่คีี บทุุกอย่่างเข้้าปากพร้้อมๆ กัันก็็อร่่อยได้้เลย

ครีี บปลาตาเดีียว  เผาไฟให้้ความมัันแทรกออกมาจนฉ่ำำ�� เนื้้ � อสััมผััสมีีคว ามหนึบ
นุ่่� ม ทานพร้้อมข้้าวญี่�ปุ่่� นร้้อนๆ

CALIFORNIA IN A BOWL ENGAWA DON
カリフォルニア・イン・ア・ボウル えんが わ丼



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

HOKKAIDO DON 
950.-

วััตถุดิิบคััดพิิเศษ 6 ชนิิด
ท่ี่� ถููกคััดสรรจากเมืือง Hokkaido

เพราะความสดท่ี่� ส่่งตรงจาก
ธรรมชาติิ เมื่่ � อได้้ทานจานนี้้ �

จะทำำ �ให้้รู้้�สึ กถึึงตอนเหนืือ
ของประเทศญ่ี่� ปุ่่� น

北
海
道
丼 

FOIE GRAS DON UNAGI - FOIE GRAS DON
590.- 550.-フォアグラ丼 うなぎフォアグラ丼

ฟััวกราส์์นำำ �เข้้าจากฝรั่่�งเศส เกรดดีี ท่ี่� สุุด หั่่� น 3 ชิ้้ �นใหญ่เต็็มคำำ� นำำ �มาย่่างไฟให้้
หอมกรุ่่�น วางลงบนข้้าว และราดซอสสูู ตรพิเศษ เหมาะกัับมื้้ �อง่่ายๆ ทานเร็็วๆ
แต่่มีีคุ ณภาพ

ข้้าวหน้าปลาไหลและฟััวกราส์์ย่่างไฟหอมกรุ่่�น วางลงบนข้้าวและซอสสูู ตรพิเศษ
Grilled fresh water eel and Foie gras on rice

VOLCANO
ONSEN DON
580.- 
ข้้าวผััดกระเทีี ยมร้้อนๆ ทานกัับปลาไหลย่่ าง
เนื้้ � อนุ่่� ม เพิ่่ � มความอร่่ อยด้้วยไข่่ ออนเซ็็น หอม มััน! 
ให้้บรรยากาศเหมืือนไปเท่ี่� ยวน้ำำ� �พุร้้อนในญ่ี่� ปุ่่� น

Unagi on Garlic fried rice.

ボ
ル
ケ
ー
ノ
温
泉
丼



Add 60.- for tempura set

เพิ่่ �มเซตเทมปุุระ
สำำ�หรัับเมนูู  A la carte+60.-

250.-290.-
ข้้าวหน้ากุ้้�งเทมปุุระ ราดด้้วยซอสสูู ตรเฉพาะของเราข้้าวหน้าเทมปุุระรวม ประกอบไปด้้วย กุ้้�ง, ไข่่ต้้มญ่ี่�ปุ่่� น, เห็็ดหอม 

และรากบััว ราดด้้วยซอสสูู ตรเฉพาะของเรา

EBI TEN BENTO

TEMPURA TOPPING

TEN BENTO
えび天弁当デカ盛りえび天弁当

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

UNAGI BENTO
480.- 
Grilled fresh water eel on rice
เราใช้้ปลาไหลน้ำำ� �จืด นำำ �มาย่่ างแบบ “คาบายากิิ” ซึ่่ � งมีีซ อส
แบบเข้้มข้้น ทาไปเรื่่ � อยๆ ในระหว่่ างย่่ าง วางมาบนข้้าวร้้อนๆ

ประกอบไปด้วย ไข่่ต้ มญ่ี่� ปุ่่� น, รากบััว,
เห็็ดเข็็มทองและมะเขืือม่่ วง 

う
な
重

BENTO
“ข้้าวกล่่องญ่ี่�ปุ่่� น”

弁
当

จากห่่อข้้าวพกพาสู่่�   “เบนโตะ” 
ในยุุคอาสึึจิิ โมโมะยามะ (ค.ศ. 1573 –  1603)

ถูู กนำำ �มาใช้้บรรจุอาหารสำำ�หรัับเทศกาลชมซากุุระ 
(Hanami) และนิิยมมากยิ่่ �งขึ้้ � นเมื่่ �อ โอดะ โนบุุนากะ 

ริิเริ่่ �มนำำ �ข้าวกล่่องเบนโตะมาใช้้สำำ�หรัับบรรจุอาหาร
สำำ�หรัับผู้้� อาศััยในปราสาท



310.- 395.-แซลมอนย่่างเกลืือ แซลมอนย่่างซอสเมนไต
SALMON SHIOYAKI

A la carte A la carte
SALMON MENTAI

サーモン塩焼き サーモン明太 

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

YAKI

“ยากิิ” หนึ่่ � งในวิิธีี การปรุุงอาหารสุก
ของชาวญี่�ปุ่่� น เป็็นการปรุุง

โดยใช้้ความร้้อนโดยตรง
หรือท่ี่� เราเรีีย กว่่า “การย่าง”

ถึึงจะเป็็นการปรุุงท่ี่�พบเจอได้้ทั่่� วไป
แต่่กลัับช่่วยชููรสชาติิของวััตถุุดิิบ

ออกมาได้้อย่่างดีี เย่ี่�ยม 

“เมนููย่ าง”

焼
き
物

SALMON TERIYAKI
A la Carte  310.-

แซลมอนย่่ างซอสเทอริิยากิิ
เนื้้ � อแซลมอนชิ้้ � นหนาย่่ างไฟจนสุุกกำำ �ลังพอดีี  แล้้วราดด้้วย

ซอสเทอริิยากิิสููตรพิิเศษท่ี่� ทางร้้านเราหมัักขึ้้ � นเองนานถึึง 3 วััน
3 คืืนเพื่่ �อให้้ได้้รสท่ี่� เข้้มข้้น กลมกล่่ อม จนหลายคนต้้องติิดใจ 

サーモン照り焼き



1
2

3 4 5

6
SABA SHIOYAKI

SABA TERIYAKI

SNOW FISH SHIOYAKI

SNOW FISH TERIYAKI

SNOW FISH MENTAI

GARLIC FRIED RICE

240.-

240.-

490.-   

490.-

620.-

80.-

A la carte

A la carte

A la carte

A la carte

A la carte

鯖塩焼き

鯖照り焼き

スノーフィッシュの塩焼き

スノーフィッシュ照り焼き

スノーフィッシュ明太 

ガーリックライス

ปลาซาบะย่่างเกลืื อ

ปลาซาบะย่่างซอสเทอริิยากิิ

ปลาหิิมะย่่างเกลืื อ

ปลาหิิมะย่่างซอสเทอริิยากิิ

ปลาหิิมะย่่างซอสเมนไต

ข้้าวกระเทีียม

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

+80.-
Add 80.- for Garlic Fried Rice

เพิ่่ �มข้้าวกระเทีีย ม
สำำ�หรัับเมนูู  A la carte

+40.-
เซตเพิ่่ �มข้้าวและสลััด
สำำ�หรัับเมนูู  A la carte
Add 40.- For Set menu with Rice and Salad

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



SALMON
KABUTONI

FRESH HAMACHI 
KAMA YAKI 

240.-

590.-

หััวแซลมอนต้้มซีีอิ๊๊  � ว

Yellowtail cheek

(*ราคานี้้ � ไม่่ส ามารถห่่ อกลัับบ้้านได้้)

เนื้้ � อนุ่่� ม ๆ จากส่่วนหััวของแซลมอน
ต้้มนานด้้วยซอสซีีอิ๊๊  � วสููตรพิิเศษจนเข้้าเนื้้ � อ

ให้้รสชาติิหวาน เค็็ม กลมกล่่ อม
อร่่ อยเหมืือนออกจากครัวญ่ี่� ปุ่่� นแท้้ ๆ 

เราใช้้แก้้มปลา Hamachi สด
มาย่่ างไฟจนเนื้้ � อนุ่่� ม หอมกลิ่่ � นไหม้้อ่่ อนๆ

ปลาท่ี่� เราใช้้เป็็นปลาสด (ไม่่ ใช้้ปลา frozen)
ทำำ �ให้้เนื้้ � อท่ี่� ผ่่ านการย่่ างไฟเบาๆ
แล้้วจะมีีค วามนุ่่� มมากเป็็นพิิเศษ

จิ้้ � มกัับน้ำำ� �จิ้้ � ม Ponzu เปรี้้ � ยวๆ
มีี ให้้เลืือกทานทั้้� งแบบย่่ างเกลืือ และย่่ างซอส

鮭かぶと煮

はまちのカマ焼き

350.-/Set  195.- 395.-
ปลาอาคาอุุโอะท่ี่�หายากในญ่ี่�ปุ่่� น ผ่่านกรรมวิิธีี
แดดเดีียว  นำำ �มาปรุุงก่่อนนำำ �ไปย่่าง
เสิิร์์ฟเป็็นชุุดพร้้อมข้้าวได้้กลิ่่ �นอายของ
ความเป็็นญ่ี่�ปุ่่� น

ส่่วนท้้องของแซลมอน นำำ �มาทอดให้้เหลืองกรอบ
ด้้วยน้ำำ� �มันท่ี่�มาจากดอกไม้้ (Canola)
ทำำ�ให้้ไม่่อมน้ำำ� �มัน มีีคว ามกรอบและความหอม
มากยิ่่ �งขึ้้ � น เสิิร์์ฟคู่่�กั บซอสมััสตาร์์ดรสชาติิเฉพาะตััว

หอยนางรมนำำ �เข้้า พิิถีีพิ ถัันในด้้านความสะอาด
และคุุณภาพ ก่่อนนำำ �มาทอดกรอบสไตล์์ “คากิิฟราย”
กรอบนอก นุ่่� มชุ่่�มฉ่ำำ� �ด้านใน

AKAUO HIRAKI SALMON TORO FRIED OYSTER KAKI FRIED
赤魚開き とろサーモンフライ カキフライ

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



SALMON
TEPPANYAKI

SABA
TEPPANYAKI

SNOW FISH
TEPPANYAKI

295.-

240.-

620.-

แซลมอนกระทะร้้อน เรานำำ �แซลมอนเนื้้ � อนุ่่� มชิ้้ � นโต มาย่่ างแบบสเต็็กบน
กระทะเหล็็กร้้อนๆ ได้้เนื้้ � อแซลมอนท่ี่� นุ่่� มแน่่ น หนัังกรอบ หอมอร่่ อยสุุดๆ

ปลาซาบะกระทะร้้อน ปลาซาบะชิ้้ � นหนา
นำำ �มาปรุงสุุกบนกระทะเหล็็ก ได้้กลิ่่ � นหอมอัันเป็็นเอกลัักษณ์์

พร้อมเนื้้ � อปลาท่ี่� นุ่่� มฉ่ำำ� � ตามแบบฉบับญ่ี่� ปุ่่� นแท้้ๆ

ปลาหิิมะกระทะร้้อน ปลาเนื้้ � อขาวท่ี่� มีีค วามอร่่ อย
โดดเด่่ นเฉพาะตััว นำำ �มาย่่ างบนกระทะร้้อน
ได้้สััมผััสท่ี่� หอมนุ่่� ม ชุ่่� มฉ่ำำ� � รสชาติิหวานอร่่ อย 

ในสไตล์์ญี่ � ปุ่่� นแท้้ๆ
ท่ี่� มัักจะใช้้กระทะเหล็็กแบน

เพื่่ �อให้้วััตถุดิิบในกระทะสุุกกรุ่่� น
ทั่่� วทั้้� งกระทะ และมีีค วามร้้อนท่ี่� นาน

サーモンの鉄板焼き

鯖の鉄板焼き

雪の魚鉄板焼き

TEPPANYAKI
“เมนูู กระทะร้้อน”

鉄
板
焼
き

+80.-
Add 80.- for Garlic Fried Rice

เพิ่่ �มข้้าวกระเทีีย ม
สำำ�หรัับเมนูู  A la carte

+40.-
เซตเพิ่่ �มข้้าวและสลััด
สำำ�หรัับเมนูู  A la carte
Add 40.- For Set menu with Rice and Salad

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



TUNA
TEPPANYAKI

SABA TAKE 
YAKI

350.-

220.-

เนื้้ � อทููน่่ าชิ้้ � นหนา นำำ �มาย่่ างให้้ได้้ความสุุกระดัับ Medium Rare 
เพื่่ �อให้้ด้้านในยัังคงความนุ่่� มชุ่่� มฉ่ำำ� � และคงรสชาติิความอร่่ อย

ของเนื้้ � อทููน่่ าอย่่ างแท้้จริิง

ปลาซาบะเนื้้ � อนุ่่� มฉ่ำำ� � เรานำำ �มาดองด้้วยน้ำำ� �ส้ม
สููตรพิิเศษให้้รสชาติิเปรี้้ � ยวเค็็มกำำ �ลังพอดีี

แล้้วนำำ �มาลนไฟบนกระบอกไม้้ไผ่่
ช่่ วยเพิ่่ � มความหอมได้้ดีียิ่่  � งขึ้้ � น

まぐろの鉄板焼き

鯖丈やき

280.-480.-
เนื้้ � อกระทะร้้อน เนื้้ � อหั่่� นเต๋๋าขนาดพอดีีคำ ำ� นำำ �มาทำำ�ให้้สุุกในระดัับท่ี่�พอดีี บน
กระทะเหล็ก ได้้เป็็นเนื้้ � อท่ี่� รสชาติิเข้้มข้้น นุ่่� มอร่่อย กลิ่่ �นหอมหวานสุุดๆ

หมูู กระทะร้้อน หมููหั่่ � นเต๋๋าปรุุงสุุกเสิิร์์ฟมาบนกระทะเหล็กร้้อน รสชาติิกลมกล่่อม นุ่่� ม
อร่่อยเป็็นเอกลัักษณ์์ เมนููง่ าย ๆ ท่ี่� ใครหลายคนได้้ทานก็็ต่่างติิดใจ

NIKU TEPPANYAKI BUTA TEPPANYAKI
肉の鉄板焼き 豚の鉄板焼き

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



TEMPURA

เมนููชุ บแป้้งทอดท่ี่� พิิถีีพิ ถัันตั้้� งแต่่การปรุุงแป้้ง
ไปจนถึึงเทคนิคการทอดในน้ำำ� �มัน

แม้้จะมีีต้ นกำำ�เนิิดจากชาวโปรตุเกส
แต่่ก็็ได้้ถูู กพััฒนามาจนได้้รัับความนิิยม
ไปทั่่� วญี่�ปุ่่� น และได้้กลายเป็็นเสาหลักของ

อาหารประจำำ�ชาติิญ่ี่�ปุ่่� นในท่ี่� สุุด 

“เทมปุุระ”

天
ぷ
ら

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

300.-

240.-

265.-

395.-

เมนููกุ้้� งเทมปุุระ ท่ี่� เราใช้้กุ้้�งสดเนื้้ � อแน่่นอย่่างดีี  นำำ �มาชุุบแป้้งเทมปุุระทอดในกระทะ
จนแป้้งมีีสีี  เหลืองทอง มีีร สชาติิท่ี่�กรอบนอก และหวาน นุ่่� ม จากตััวกุ้้�งด้้านใน

หอยเชลล์์ฮอกไกโดรสชาติิหวานฉ่ำำ�� นำำ �มาชุุบแป้้งเทมปุุระแล้้วทอดกรอบ ได้้ทั้้� ง
ความกรุุบกรอบจากด้้านนอก และความนุ่่� มฉ่ำำ� �จากด้้านในไปพร้้อมกััน

ผัักนานาชนิิด นำำ �มาทอดด้้วยแป้้งเทมปุุระจนได้้สีี เหลืองทอง ให้้คุุณได้้
เพลิิดเพลิินไปกัับความกรอบใน Texture ท่ี่�หลากหลายจากผัักต่่างๆ

เมนููกุ้้� งเทมปุุระ และผัักรวมเทมปุุระ ท่ี่� เราเลืือกใช้้วััตถุุดิิบอย่่างดีีนำ ำ �มา
ชุุบแป้้งทอดจนตััวแป้้งมีีสีี  เหลืองทอง โดยท่ี่� วััตถุุดิิบด้้านในยัังคงความหวาน ฉ่ำำ� �

EBI  TEMPURA

HOTATE  TEMPURA

EBI MORI TEMPURA

YASAI  TEMPURA

えびの天ぷら

ホタテの天ぷら

天ぷら盛り合わ せ

野菜の天ぷら



HIYASHI UDON

เมนูู เส้้นของชาวญี่�ปุ่่� น ท่ี่� เสิิร์์ฟมาใน
รููปแบบหมี่� เย็็น พร้้อมน้ำำ� �ซอสเคชิ 

(Kaeshi) รสกลมกล่่อม ชาวญี่�ปุ่่� น
จะนิิยมทานในช่่วงฤดููร้ อนเพื่่ �อเพิ่่ �ม

ความสดชื่่ �นระหว่่างวััน พร้้อมท็็อปปิ้้ � ง
ท่ี่� เราคััดสรรมาแล้้วว่่าอร่่อยแน่่นอน 

“อุุด้้งเย็็น”

冷
や
し
う
ど
ん

HIYASHI TEMPURA
MENTAI UDON

290.- 
อุุด้้งเย็็น เสิิร์์ ฟพร้อมกุ้้� งเทมปุุระไซส์์ใหญ่่ เต็็มคำำ � 
เพิ่่ � มความหวานมัันด้้วยมัันมืือเสืือญ่ี่� ปุ่่� นและซอสเมนไต ทานคู่่� น้ำำ� �
ซอสเคชิรสกลมกล่่ อม เติิมความสดชื่่ � นได้้อย่่ างดีี

Cold Udon : Ebi Tempura, Mentaiko, Yamaimo, Tamago
ざる天ぷらと明太うどん

HIYASHI 
TEMPURA UDON 

270.-
อุุด้้งเย็็น ทานคู่่� กุ้้� งเทมปุุระคำำ �โต แล้้วราดด้้วย

น้ำำ� �ซอสเคชิสููตรพิิเศษ ท่ี่� ทั้้� งหอมอร่่ อย และสดชื่่ � น
มีีค วามกลมกล่่ อมอย่่ างลงตััว

天ざるうどん

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



冷
や
し
う
ど
ん

เส้้นโซบะนุ่่� มหนึบ หอมกลิ่่ �นเมล็็ดโซบะอัันเป็็นเอกลัักษณ์์
เสิิร์์ฟแบบเย็็นพร้้อมน้ำำ� �ซอสเคชิ คลุกเคล้าไข่่ดิิบ
ชููรสชาติิอร่่อยของโซบะให้้โดดเด่่นชััดเจนยิ่่ �งขึ้้ � น

โซบะเย็็นเส้้นนุ่่� มหนึบ เพิ่่ �มมิิติิความกรอบอร่่อย
ด้้วยกุ้้�งเทมปุุระ เสิิร์์ฟพร้้อม

น้ำำ� �ซอสเคชิรสกลมกล่่อม
และไข่่ดิิบ ทานคู่่�กั นรัับรองว่่าอร่่อยจนต้้องติิดใจ

冷やしそば

冷やしそば  天ざるそば

Add 00.- for tempura set

เพิ่่ �มเซตเทมปุุระ
สำำ�หรัับเมนูู  A la carte+60.-

TEMPURA TOPPING

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

ประกอบไปด้วย ไข่่ต้ มญ่ี่� ปุ่่� น, รากบััว,
เห็็ดเข็็มทองและมะเขืือม่่ วง 

HIYASHI SOBA

HIYASHI
SOBA TEMPURA

220.-

250.-



UDON

เมนูู เส้้นท่ี่�อยู่่�คู่่�ค  รััวญี่�ปุ่่� นมาอย่่างยาวนาน
เป็็นเมนูู ท่ี่�อาจดููธรร มดาแต่่กลัับไม่่ธรรมดา

เพราะเมนููนี้้  � จะอร่่อยได้้ ต้้องใช้้ความพิิถีีพิ ถััน
ตั้้� งแต่่การนวดเส้้น ไปจนถึึงการปรุุงน้ำำ� �ซุป

ให้้กลมกล่่อม จึึงจะได้้อุุด้้งท่ี่�สมบููรณ์ แบบท่ี่� สุุด

“อุุด้้ง”

う
ど
ん

220.-290.-
อุุด้้งแบบฉบัับต้้นตำำ�รัับดั้้�งเดิิมของญ่ี่�ปุ่่� น เสิิร์์ฟในน้ำำ� �ซุปดาชิิร้้อนๆ รสกลมกล่่อม 
พร้้อมท็็อปปิ้้ � งด้้วยเนื้้ � อสไลซ์์ อร่่อยจนสามารถซดน้ำำ� �ซุปได้้หมดชาม

อุุด้้งแบบฉบัับต้้นตำำ�รัับดั้้�งเดิิมของญ่ี่�ปุ่่� น เสิิร์์ฟในน้ำำ� �ซุปดาชิิร้้อนๆ รสกลมกล่่อม 
พร้้อมท็็อปปิ้้ � งด้้วยหมูู สไลซ์์ อร่่อยจนสามารถซดน้ำำ� �ซุปได้้หมดชาม

KAKE NIKU UDON KAKE BUTA UDON
肉うどん 豚うどん

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



320.-320.-
อุุด้้งสไตล์์ดั้้�งเดิิม ลวกเส้้นสดใหม่ทานในน้ำำ� �ซุปดาชิิร้้อนๆ เสิิร์์ฟคู่่�กั บปลาไหลย่่าง
แล้้วทอดเสีีย บไม้้ เพิ่่ �มความหวานมัันกรอบอร่่อยให้้กัับเมนููนี้้  � ได้้อย่่างดีี

อุุด้้งสูู ตรต้นตำำ�รัับเส้้นเหนีียวนุ่่�  ม ราดด้้วยน้ำำ� �ซุปดาชิิร้้อนๆ เสิิร์์ฟคู่่�กุ้้�  งเทมปุุระ
และปลาไหลย่่างเทมปุุระ ทานพร้้อมกัันได้้ทั้้� งความกรอบและความนุ่่� มหนึบลงตััว

KAKE UNAGI YAKI UDON KAKE TEMPURA & UNAGI YAKI UDON
うなぎうどん うなぎ 天ぷらうどん

KAKE
TEMPURA UDON
270.-
อุุด้้งต้้นตำำ �รับดั้้� งเดิิมในสไตล์์ คัันไซ เส้้นอุุด้้งเหนีี ยวนุ่่� มเสิิร์์ ฟในน้ำำ� �ซุปร้อนๆ รสชาติิหอม
อร่่ อย ประกอบด้้วยกุ้้� งเทมปุุระทอดกรอบ เสริมความลงตััวแบบฉบับญ่ี่� ปุ่่� นแท้้ๆ

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

天ぷらうどん



HAMAGURI
SAKAMUSHI
SOUP 

RED MISO SOUP

130.-

160.-

หอยตลับสด นำำ �เข้้าวัันต่่อวััน
นำำ �มาเค่ี่� ยวกัับซุุปสาเกอ่่ อนๆ ใส่่ เห็็ดชิิเมจิิ
ทำำ �ให้้น้ำำ� �ซุปมีี รสชาติิ สดชื่่ � น หอม นุ่่� ม
และกลมกล่่ อมมากๆ

ซุุปรสเข้้มสไตล์์  Osaka หอมกลิ่่ � นเต้้าเจี้้ � ยวแดง
และหอยตลับ ต้้มจนความอร่่ อยของเต้้าเจี้้ � ยว

ละลายออกมาในน้ำำ� �ซุป ชาวญ่ี่� ปุ่่� นโบราณ
เอาไว้้ซดร้้อนๆ เพื่่ �อช่่ วยย่่ อยอาหารท่ี่� ทานไป

はまぐりの酒蒸しスープ

赤だし味噌汁

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.

SOUP

หอยฮามากุุริิ  หรือหอยตลัับลาย เป็็นหนึ่่ � งในหอยชนิิดท่ี่�
พบได้้บ่่อยตามภััตตาคาร นอกจากนี้้ � หอยฮามากุุริิ

ยัังนิิยมนำำ �ไปต้้มเป็็นซุุปหอยฮามากุุริิ มีีร สชาติิท่ี่�นุ่่� ม ไม่่คาว
และนัับเป็็นหอยชนิิดท่ี่�หายากตามธรรมชาติิ

จึึงไม่่ค่่อยพบหอยชนิิดนี้้ � วางขายตามร้้านค้้าปลีี กทั่่� วไป
ทำำ�ให้้มีีร าคาค่่อนข้้างสูู ง

 พวกเรามาสััมผััสถึึงกลิ่่ �นอายท้องถิ่่ �นและวััฒนธรรมเก่่าแก่่
ของคนชุุมชนชายฝั่่� งทะเล “Sanriku” ซ่ึ่� งเป็็นพื้้ �นท่ี่�การประมงท่ี่� อุุดมสมบููรณ์

ของปลาทะเล ขนาดใหญ่ติิด 1 ใน 3 ของโลก
.

ภายใต้้ทััศนีีย ภาพของความสวยงามทั่่� วทั้้� งบริิเวณ ยัังเต็็มไป
ด้้วยวัตถุุดิิบชั้้�นยอดท่ี่�แสนทรงคุุณค่่า และอีี กความประทัับใจหนึ่่ � ง

ท่ี่�ทีี มงานได้้สััมผััสคืือ  ท่่าเรืือชาวประมงท่ี่� คึึกคััก
เต็็มไปด้้วยพลัังพร้้อมกัับแสงพระอาทิิตย์์ขึ้้ � นในตอนเช้้า

3 วััน กัับวิิถีีชีีวิ  ตชาวประมง
ผ่่านมุุมมองจากการเดิินทางของทีี มงาน

MAGURO IN JAPAN

“ซุุปหอยตลับ” 汁
物



DAIFUKU

大
福

Green Tea - Hot / Cold  (Refill)

Honey Lemon

Sparkling Lemonade

Pepsi / Pepsi Zero Sugar / 7up Lemon Soda Zero Sugar

Mineral Water

Sparkling Water

Daifuku Red Bean

Daifuku Matcha

50.-

90.-

90.-   

40.-

35.-

30.-

85.-

85.-

緑茶   ホット・アイス（リフィル ）

はちみつレモン

スパークリングレモネード

ペプシ /  ペプシ シュガーフリー /  セブンアップ

ミネラルウォーター

炭酸水

あずき大福

抹茶大福

ชาเขีียว รีีฟิิล (ร้้อน / เย็็น)

น้ำำ � �ผ้ึ้� งมะนาว

น้ำำ � �มะนาวโซดา

เป๊๊ปซี่่ �  / เป๊๊ปซี่่ � ไม่่มีีน้ำำ � �ตาล / 7อััพ เลมอนโซดาไม่่มีีน้ำำ � �ตาล

น้ำำ � �แร่่

โซดา

ไดฟุุกุุ   ไส้้ถ่ั่� วแดง

ไดฟุุกุุ   ไส้้ชาเขีียว

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.
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*Corkage Fee
ค่่าเปิิดขวด 300.-/ 1 ขวด

Hana Kizakura

Ume Tairiku

Kacha

Karakuchi

Kirin Original beer (Bottle)

Heineken beer (Bottle)

Singha beer (Bottle)

Asahi beer (Bottle) 

Asahi beer (Draft)

350.-

220.-

220.-   

350.-

150.-

115.-

115.-

115.-

165.-

日本酒  花きざくら

梅大陸

カチャ梅酒

冷酒（辛口）

キリン一番搾り（瓶）

ハイネケン（瓶）

シンはービール（瓶）

アサヒビール（瓶）

アサヒビール（生）

สาเก

เหล้้าบ๊๊วย

เหล้้าบ๊๊วย

สาเกเย็็น

เบีียร์์คิิริิน (ขวด)

เบีียร์์ไฮเนเก้้น (ขวด)

เบีียร์์สิิงห์์ (ขวด)

เบีียร์์อาซาฮีี (ขวด)

เบีียร์์อาซาฮีี (แก้้ว)

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

7.

8 .

9 .

SAKE

สาเก Sake - น้ำำ� �หมักหรือเหล้าหวานของชาวญี่�ปุ่่� น
ท่ี่�คนทั้้� งโลกรู้้�จักกัันดีี  มีี อีี กชื่่ �อว่่า “นิิฮงชุุ” (日本酒)

กลิ่่ �นหอมของวััฒนธรรมการดื่่ �ม ‘สาเก’ ยัังคงฟุ้้� งอยู่่�
ทั่่� วประเทศญ่ี่�ปุ่่� น โดยเฉพาะสาเกจากจัังหวัดซะกะ

ท่ี่�มีีร สชาติิไม่่ธรรมดาถึึงขั้้� นโกอิินเตอร์์
ไปชนะเหรีีย ญทองในการแข่่งขััน 

International Wine Challenge ถึึงต่่างประเทศ

สาเกถืือว่่าเป็็นเครื่่ �องดื่่ �มประจำำ�ชาติิของชาวญี่�ปุ่่� น
มานานหลายศตวรรษ ไม่่ทราบแน่่ชััดว่่ามีีต้ นกำำ�เนิิด
จากไหนหรือเมื่่ �อไร แต่่สัันนิิษฐานว่่าชาวญี่�ปุ่่� นรัับเอา

วิิธีี การหมักสุุราด้้วยข้าวมอลต์์จากประเทศจีี น
เมื่่ �อหลายพันปีีมาแล้้ว

“สาเก”

酒

1

2 3
4

5 6 7
8

* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



* All prices are exclusive of 7%  VAT and 10% Service Charge.
   The image is used for advertising purposes only.



MAGURO 
CATERING

for all occasions

เราดูู แลงานจััดเลี้้ �ยงนอกสถานท่ี่�
สำำ�หรัับท่่านท่ี่�สนใจให้้เรา

ร่่วมสร้้างสรรค์ความอร่่อยในงานของท่่าน
ยิินดีี ให้้คำำ�แนะนำำ �การบริิการทุกรููปแบบ

ติิดต่่อทีี มงานของเราได้้เลยครัับ

Wedding
Birthdays / exclusive parties

Corporate seminars and gathering

Contact Us.
Catering@magurogroup.com



พร้้อมเสิิร์์ฟความสด อร่่อย ถึึ งบ้้านคุุณ!
อาหาร “หลากหลาย” และ “ราคาพิิเศษ”

กว่่ า Delivery ช่่องทางไหนๆ




