


แกงกะหรี่่�ที่่� ‘ยกระดัับทงคััตสึึได้้ดีีที่่�สุุด’
by Tonkatsu AOKI

แกงกะหรี่่�สไตล์์ญี่่�ปุ่่�นแท้้
การัันตีีรางวััล Japan’s Top 100 Curry 

แกงกะหรี่่�ของ IPPE KOPPE ไม่่ได้้เริ่่�มต้้นจากเครื่่�องเทศ แต่่เริ่่�มจาก “ซุุป”
ที่่�ได้้จากการเคี่่�ยวผัักนานาชนิิดอย่่างช้้าๆ เพ่ื่�อดึึงความหวานธรรมชาติิ
และกลิ่่�นหอมเฉพาะตััวของผัักนั้้�นๆ เติิมหมููลงไปและตุ๋๋�นช้้าๆ ให้้หมููนุ่่�ม

ผสานความหวาน เข้้ากัับผัักอย่่างลงตััว จากนั้้�นเครื่่�องเทศมากกว่่า 10 ชนิิด
ถููกเติิมลงไปเสริิมมิิติิให้้รสชาติิเข้้มข้้นหลอมรวมเป็็น

แกงกะหรี่่�เอกลัักษณ์์ของ ‘IPPE KOPPE’



IPPE KOPPE IN JAPAN

First Branch in Bangkok at CentralwOrld
From Japan to Thailand

1. OTA - KAMATA HONTEN
2. MINATO - KANDAOGAWAMACHI
3. MINATO - SHINBASHI
4. CHIYODA - AKIHABARA
5. MINATO - MITA TAMACHI
6. ADACHI - KITASENJYU

7. KOTO - MONZENNAKAMACHI
8. SHINJUKU - ICHIGAYA
9. SHINJUKU SHINJUKUGYOENMAE
10. SHINJUKU - NISHISHINJUKU
11. CHIYODA - IDABASHI
12. MINATO - SHIBADAIMON

13. YOKOHAMA-SUGITA
14. YOKOHAMA-MOTOMACHI
15. AWAZA - OSAKA
16. SAPPORO - SUSUKINO
17. SAPPORO - NISHIOKA



Tonjiru SoupTips!
ซุุปทงจิิรุุซุุปมิิโสะสไตล์์ญี่่�ปุ่่�นที่่�เคี่่�ยวอย่่างพิิถีีพิิถััน
จากหมููและผัักนานาชนิิดจนได้้รสชาติิกลมกล่่อม
ลึึกซึ้้�งและกลิ่่�นหอมเฉพาะตััว เสิิร์์ฟเป็็นส่่วนหนึ่่�ง

ของทุุกเซตอาหาร เพ่ื่�อเติิมเต็็มความอบอุ่่�น
และสมดุุลของมื้้�ออาหารในแบบฉบัับ IPPE KOPPE

40.-

All prices are exclusive of 7% VAT and 5% service charge. | Images are for advertising purposes only.

豚
汁

ヒレ

ロース

特ヒレ

Rōsu,  Hire, Tokuhire

โดดเด่่นด้้วยเนื้้�อสััมผััสนุ่่�มละเอีียด ไขมัันน้้อย
และรสชาติิละมุุนในทุุกคำำ� เมื่่�อนำำ�มาทำำ�เป็็นทงคััตสึ

จะได้้ความกรอบบางจากชั้้�นเกล็็ดขนมปััง
ตััดกัับเนื้้�อหมููที่่�นุ่่�มชุ่่�มฉ่ำำ��อย่่างลงตััว

ให้้ความสมดุุลอย่่างพอดีีระหว่่างเนื้้�อแน่่นนุ่่�มและชั้้�นไขมััน
ที่่�แทรกอยู่่�ในเนื้้�อ มอบรสชาติิที่่�เข้้มข้้น ฉ่ำำ�� และเต็็มอิ่่�ม

ยิ่่�งขึ้้�น เมื่่�อทอดเป็็นทงคััตสึจะยิ่่�งขัับรสชาติิของหมูู
ให้้อร่่อยเด่่นชััดในทุุกคำำ�

ส่่วนหมููคััดสรรพิิเศษ เนื้้�อสััมผััสนุ่่�มละมุุนกว่่าส่่วนสัันในทั่่�วไป
เมื่่�อนำำ�มาทำำ�เป็็นทงคััตสึจะยิ่่�งเผยความประณีีตของเนื้้�อหมููอย่่างชััดเจน
ให้้รสสััมผััสนุ่่�มชุ่่�มฉ่ำำ��และพรีีเมีียมในทุุกคำำ�

Hire | หมููสัันใน

Rōsu | หมููสัันนอก

Tokuhire | หมููสัันในพรีีเมีียม



แกงกะหรี่่�สัันนอก

แกงกะหรี่่�สัันใน

แกงกะหรี่่�สัันในพรีีเมีียม

Curry Rice with Rōsu

Curry Rice with Hire

Curry Rice with
Tokuhire

Choose Spice Level

ロースかつカレー

ヒレかつカレー

特ヒレカレー

269.-

269.-

299.-

299.-

319.-

319.-

120g.

120g.

150g.

170g.

200g.

200g.

ข้้าวแกงกะหรี่่�สไตล์์ IPPE KOPPE เสิิร์์ฟพร้้อม
ทงคััตสึหมููสัันนอก เนื้้�อแน่่นแทรกไขมััน

เล็็กน้้อยให้้ความนุ่่�มฉ่ำำ�� ทอดจนกรอบสีีทอง
ทานคู่่�ซอสแกงกะหรี่่�เข้้มข้้นสููตรเฉพาะ

ข้้าวแกงกะหรี่่�สไตล์์ IPPE KOPPE เสิิร์์ฟพร้้อม
ทงคััตสึหมููสัันใน เนื้้�อเนีียนนุ่่�ม ไขมัันน้้อย ทอด
จนกรอบสีีทอง ทานคู่่�ซอสแกงกะหรี่่�เข้้มข้้น
สููตรเฉพาะ

KATSU CURRY RICE
แกงกะหรี่่�ของ IPPE KOPPE เริ่่�มต้้นจากการเคี่่�ยวซุุปผัักนานาชนิิดอย่่างพิิถีีพิิถััน เพ่ื่�อดึึง
ความหวานและกลิ่่�นหอมตามธรรมชาติิของผัักออกมาอย่่างเต็็มที่่� ก่่อนเติิมเครื่่�องเทศ
กว่่า 10 ชนิิด และเคี่่�ยวต่่ออย่่างช้้า ๆ จนได้้ซอสแกงกะหรี่่�ที่่�เข้้มข้้น เนื้้�อสััมผััสข้้นเงาสวย 
สามารถเลืือกระดัับความเผ็็ดได้้ 3 ระดัับ เสิิร์์ฟคู่่�ทงคััตสึกรอบนอกฉ่ำำ��ใน
เพ่ื่�อเติิมเต็็มมิิติิรสชาติิที่่�สมบููรณ์์แบบในทุุกคำำ�

All prices are exclusive of 7% VAT and 5% service charge. | Images are for advertising purposes only.

GENTLE
ไม่เผ็ด นุ่มละมุน
หอมเครื่องเทศ

No spice, smooth, mellow, 
and aromatic.

Classic Japanese curry spice Deep, bold spice intensity.

ระดับเผ็ดแบบ
แกงกะหรี่ญี่ปุ่นดั้งเดิม

เผ็ดเข้มข้น
ลึกซึ้งยิ่งขึ้น

ORIGINAL
MASTER

OF SPICE
IPPE KOPPE
Signature Curry
カレールー + 139.-

Japanese Rice
ライス + 40.-

Tonjiru Soup
豚汁 + 40.-

ซอสแกงกะหรี่สูตรเฉพาะ
เคี่ยวอย่างพิถีพิถันจนได้
รสชาติเข้มข้นลึกซึ้ง

ข้าวญี่ปุ่ นนุ่มหอม เสิร์ฟร้อน
เพื่อความอร่อยในทุกคำ�

ซุปมิโสะสไตล์ญี่ปุ่ น
เคี่ยวกับหมูและผัก
จนได้รสชาติกลมกล่อม

Add
on



ออกแบบ IPPE KOPPE Curry ในแบบของคุุณ
เลืือกความเผ็็ด และ Topping ได้้ตามใจ

All prices are exclusive of 7% VAT and 5% service charge. | Images are for advertising purposes only.

GENTLE
ไม่เผ็ด นุ่มละมุน
หอมเครื่องเทศ

No spice, smooth, mellow, 
and aromatic.

Classic Japanese curry spice Deep, bold spice intensity.

ระดับเผ็ดแบบ
แกงกะหรี่ญี่ปุ่นดั้งเดิม

เผ็ดเข้มข้น
ลึกซึ้งยิ่งขึ้น

ORIGINAL
MASTER

OF SPICE

Craft Your OwnCraft Your Own

259.-120g.

Curry Rice with Rōsu
ロースかつカレー

ข้าวแกงกะหรี่สไตล์ IPPE KOPPE
เสิร์ฟพร้อมทงคัตสึหมูสันนอก

Step         
Select Your Curry Base

1

Step         Add Your Favorite Toppings.2

Step         Choose spice level3

259.-120g.

Curry Rice with Hire
ヒレかつカレー

ข้าวแกงกะหรี่สไตล์ IPPE KOPPE 
เสิร์ฟพร้อมทงคัตสึหมูสันใน

Cheddar Cheese
チーズ

+60.-

เชดด้าชีสขูด เพิ่มความเข้มข้น
ละมุนให้ซอสแกงกะหรี่

ชีส
Raw Egg

生卵

+20.-

ไข่สดเนื้อเนียน เพิ่มสัมผัส
ละมุนให้ซอสแกงกะหรี่

ไข่สด
Spinach

ほうれん草

+30.-

ผักโขมซอย เพิ่มความหอม
ละมุนให้จานแกงกะหรี่

ผักโขม

Ebi Katsu (1 pc)

エビフライ1尾
+70.-

กุ้งคัตสึทอดกรอบ เนื้อกุ้ง
เด้งเต็มคำ�

กุ้ง (1 ชิ้น)

Hamburg Katsu

メンチカツ
+60.-

แฮมเบิิร์์กหมููบดเนื้้�อแน่่น 
ฉ่ำำ��รสชาติิในทุุกคำำ�

แฮมเบิร์ก

Truffle
トリュフ

+50.-

ทรัฟเฟิลสไลซ์ เพิ่มกลิ่นหอม 
แบบพรีเมียม

ทรัฟเฟิล

IPPE KOPPE CURRY

IPPE KOPPE
Signature Curry
カレールー + 139.-

Japanese Rice
ライス + 40.-

Tonjiru Soup
豚汁 + 40.-

ซอสแกงกะหรี่สูตรเฉพาะ
เคี่ยวอย่างพิถีพิถันจนได้
รสชาติเข้มข้นลึกซึ้ง

ข้าวญี่ปุ่ นนุ่มหอม เสิร์ฟร้อน
เพื่อความอร่อยในทุกคำ�

ซุปมิโสะสไตล์ญี่ปุ่ น
เคี่ยวกับหมูและผัก
จนได้รสชาติกลมกล่อม

Add
on



All prices are exclusive of 7% VAT and 5% service charge. | Images are for advertising purposes only.

GENTLE
ไม่เผ็ด นุ่มละมุน
หอมเครื่องเทศ

No spice, smooth, mellow, 
and aromatic.

Classic Japanese curry spice Deep, bold spice intensity.

ระดับเผ็ดแบบ
แกงกะหรี่ญี่ปุ่นดั้งเดิม

เผ็ดเข้มข้น
ลึกซึ้งยิ่งขึ้น

ORIGINAL
MASTER

OF SPICE

Choose spice level

ข้้าวแกงกะหรี่่� หมูู
(สัันนอก หรืือ สัันใน) ผัักโขม และไข่่ 

ข้้าวแกงกะหรี่่�หมูู (สัันนอก
หรืือ สัันใน) และชีีส

ข้้าวแกงกะหรี่่�กุ้้�ง, หมูู
(สัันนอก หรืือ สัันใน) , ผัักโขมและไข่่

Curry
with Spinach & Egg 

Curry
with Cheese 

Ebi Katsu Curry
with Spinach & Egg 

ほうれん草かつカレー

チーズかつカレー

エビほうれん草かつカレー

เมนููที่่� IPPE KOPPE คััดสรรมาอย่่างลงตััว ผสานทงคััตสึกรอบสีีทอง
กัับท็็อปปิ้้� งที่่�ช่่วยเสริิมรสชาติิของแกงกะหรี่่�ให้้ลึึกซึ้้�งยิ่่�งขึ้้�น 
แต่่ละจานถููกออกแบบมาเพ่ื่�อมอบประสบการณ์์แกงกะหรี่่�ที่่�สมดุุล
และเป็็นเอกลัักษณ์์ในแบบฉบัับของเรา

ข้้าวแกงกะหรี่่�สไตล์์ญี่่�ปุ่่�น เสิิร์์ฟพร้้อมทงคััตสึ
ท็็อปด้้วยผัักโขมและไข่่ เพ่ิ่�มความละมุุน

กลมกล่่อมในทุุกคำำ�

ข้้าวแกงกะหรี่่�สไตล์์ญี่่�ปุ่่�น เสิิร์์ฟพร้้อมคััตสึ
กุ้้�งและทงคััตสึหมูู ท็็อปด้้วยผัักโขมและไข่่ 

เพ่ื่�อรสชาติิที่่�หลากหลาย ลงตััวในจานเดีียว

ข้้าวแกงกะหรี่่�สไตล์์ญี่่�ปุ่่�น เสิิร์์ฟคู่่�ทงคััตสึ
พร้้อมเชดด้้าชีีสขููด เพ่ิ่�มความหอมมัันเข้้มข้้น

Rōsu Katsu
หมููสัันนอก

หมููสัันใน
Hire Katsu

309.-
309.-

120g.

120g.

Rōsu Katsu
หมููสัันนอก

หมููสัันใน
Hire Katsu

319.-
319.-

120g.

120g.

Rōsu Katsu
หมููสัันนอก

หมููสัันใน
Hire Katsu

379.-
379.-

120g.

120g.

IPPE KOPPE signature Curry

IPPE KOPPE
Signature Curry
カレールー + 139.-

Japanese Rice
ライス + 40.-

Tonjiru Soup
豚汁 + 40.-

ซอสแกงกะหรี่สูตรเฉพาะ
เคี่ยวอย่างพิถีพิถันจนได้
รสชาติเข้มข้นลึกซึ้ง

ข้าวญี่ปุ่ นนุ่มหอม เสิร์ฟร้อน
เพื่อความอร่อยในทุกคำ�

ซุปมิโสะสไตล์ญี่ปุ่ น
เคี่ยวกับหมูและผัก
จนได้รสชาติกลมกล่อม

Add
on



ข้้าวแกงกะหรี่่�โอมุุกุ้้�ง

ข้้าวแกงกะหรี่่�โอมุุกุ้้�งและหมููสัันนอก

ข้้าวแกงกะหรี่่�โอมุุหมููสัันนอก

Ebi Katsu
Curry Omurice

Ebi & Rōsu Katsu
Curry Omurice

Rōsu Katsu
Curry Omurice

Choose Spice Level

エビフライオムカレー

エビ・ロースかつオムカレー

オムかつカレー

โอมุุไรซ์์สไตล์์ IPPE KOPPE ผสานความนุ่่�มละมุุนของข้้าวไข่่ข้้นเข้้ากัับซอสแกงกะหรี่่�
สููตรเฉพาะที่่�เคี่่�ยวอย่่างพิิถีีพิิถัันจนได้้รสชาติิเข้้มข้้นลึึกซึ้้�ง เสิิร์์ฟพร้้อม คััตสึกรอบ
สีีทอง เพ่ื่�อสร้้างความสมดุุลของรสชาติิและ สััมผััสที่่�เป็็นเอกลัักษณ์์ในทุุกคำำ�

ข้้าวไข่่ข้้นโอมุุไรซ์์ราดแกงกะหรี่่� เสิิร์์ฟพร้้อมกุ้้�งคััตสึ

ข้้าวไข่่ข้้นโอมุุไรซ์์ราดแกงกะหรี่่� เสิิร์์ฟพร้้อมกุ้้�งคััตสึ
และทงคััตสึหมููสัันนอก

ข้้าวไข่่ข้้นโอมุุไรซ์์ราดแกงกะหรี่่�
เสิิร์์ฟพร้้อมทงคััตสึหมููสัันนอก

329.-

359.-

329.-

IPPE KOPPE Curry Omurice

All prices are exclusive of 7% VAT and 5% service charge. | Images are for advertising purposes only.

GENTLE
ไม่เผ็ด นุ่มละมุน
หอมเครื่องเทศ

No spice, smooth, mellow, 
and aromatic.

Classic Japanese curry spice Deep, bold spice intensity.

ระดับเผ็ดแบบ
แกงกะหรี่ญี่ปุ่นดั้งเดิม

เผ็ดเข้มข้น
ลึกซึ้งยิ่งขึ้น

ORIGINAL
MASTER

OF SPICE
IPPE KOPPE
Signature Curry
カレールー + 139.-

Japanese Rice
ライス + 40.-

Tonjiru Soup
豚汁 + 40.-

ซอสแกงกะหรี่สูตรเฉพาะ
เคี่ยวอย่างพิถีพิถันจนได้
รสชาติเข้มข้นลึกซึ้ง

ข้าวญี่ปุ่ นนุ่มหอม เสิร์ฟร้อน
เพื่อความอร่อยในทุกคำ�

ซุปมิโสะสไตล์ญี่ปุ่ น
เคี่ยวกับหมูและผัก
จนได้รสชาติกลมกล่อม

Add
on



219.- 219.-120g. 120g.

Katsudon
Ato-Nose

Rōsu Katsu set Hire Katsu set
เซตหมููสัันนอก เซตหมููสัันในロースかつ定食 ヒレかつ定食

Ato-Nose 
Rōsu Katsudon
あとのせロースかつ丼

169.-120g. 199.-150g. 219.-200g.

คัตสึด้งหมูสันนอกสไตล์ Ato-Nose ไข่ปรุงรส
ในซุปดาชิราดข้าว ท็อปทงคัตสึด้านบน

Rōsu
Katsudon
ロースかつ丼

169.-120g. 199.-150g. 219.-200g.

คัตสึด้งหมูสันนอก ทงคัตสึนุ่มเสิร์ฟพร้อมไข่
ตุ๋นในซุปดาชิหอมกรุ่นและซอสสูตรเฉพาะ

Ato-Nose 
Hire Katsudon
あとのせヒレかつ丼

169.-120g. 199.-170g. 219.-200g.

คัตสึด้งหมูสันในสไตล์ Ato-Nose ไข่ปรุงรส
ในซุปดาชิราดข้าว ท็อปทงคัตสึด้านบน

Hire
Katsudon
ヒレかつ丼

169.-120g. 199.-170g. 219.-200g.

คัตสึด้งหมูสันใน ทงคัตสึนุ่มเสิร์ฟพร้อมไข่
ตุ๋นในซุปดาชิหอมกรุ่นและซอสสูตรเฉพาะ

คััตสึด้้งสููตรเฉพาะตััว มีีแค่่ที่่� IPPE KOPPE เท่่านั้้�น
เราเลืือกวางทงคััตสึทอดกรอบไว้้บนไข่่และซุุปดาชิิเพราะเราเชื่่�อว่่า
ทงคััตสึที่่�ดีีควรถููกลิ้้�มรสได้้หลายรููปแบบ ความกรอบของแป้้งทอด

ไม่่ควรถููกลดทอน กลิ่่�นหอมของดาชิิควรถููกรัักษาไว้้ให้้หอมละมุุนในปาก
“ทุุกคำำ�อิิสระ แต่่เคารพรสชาติิของวััตถุุดิิบของจานนี้้�อย่่างแท้้จริิง”

เซตทงคััตสึหมููสัันนอก เนื้้�อแน่่นแทรกไขมััน รสสััมผััสนุ่่�มฉ่ำำ�� เสิิร์์ฟพร้้อม
ข้้าวญี่่�ปุ่่�น และซุุปทงจิิรุุเพ่ื่�อเพ่ิ่�มความสมบููรณ์์แบบในมื้้�ออาหารของคุุณ

เซตทงคััตสึหมููสัันใน เนื้้�อเนีียนนุ่่�ม ไขมัันน้้อย ให้้รสชาติิละมุุน เสิิร์์ฟพร้้อม
ข้้าวญี่่�ปุ่่�น และซุุปทงจิิรุุ เสริิมสมดุุลของทุุกมื้้�ออาหาร
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Only at

IPPE
KOPPE

Tokuhire
| หมููสัันในพรีีเมีียม特ヒレ

Tokuhire
| หมููสัันในพรีีเมีียม特ヒレ



คัดสรรมาเพื่อเติมเต็มความอร่อยให้ทุกจานของ IPPE KOPPE
ไม่ว่าจะส่ังทานคู่แกงกะหรี่หรือเป็นเมนูทานเล่น แต่ละรายการ
ถูกออกแบบมาเพื่อเสริมรสชาติและเพิ่มมิติความอร่อย

Ebi Katsu (2 pcs)

エビフライ2尾
119.-

กุ้งคัตสึทอดกรอบ 2 ชิ้น 
เนื้อกุ้งแน่น เด้ง หวาน

กุ้ง (2 ชิ้น)

Hire Katsu 

ヒレかつ
110.-

ทงคัตสึหมูสันใน เนื้อนุ่ม 
ไขมันน้อย รสชาติละมุน

หมูสันใน

Ebi Katsu (1 pc)

エビフライ1尾
70.-กุ้ง (1 ชิ้น)

กุ้งคัตสึทอดกรอบ 
เนื้อกุ้งเด้งเต็มคำ�

Rōsu Katsu 

ロースかつ
110.-หมูสันนอก

ทงคัตสึหมูสันนอกเนื้อแน่น
แทรกไขมันอย่างลงตัว

Hamburg Katsu

メンチカツ
60.-แฮมเบิร์ก

แฮมเบิิร์์กหมููสไตล์์ญี่่�ปุ่่�น 
กรอบนอกฉ่ำำ��ใน

Kani Korokke (1 pc)

カニコロッケ
110.-โคร็อกเกะปู

โคร็อกเกะเนื้อปูเนียนนุ่ม

Ebi Korokke (1 pc)

エビコロッケ
110.-โคร็อกเกะกุ้ง

โคร็อกเกะกุ้งเนื้อเนียน
หอมมันในทุกคำ�

110.-
Mini Ebi Korokke (2 pcs)

ミニエビコロッケ(2個)
มินิโคร็อกเกะกุ้ง

โคร็อกเกะกุ้งคำ�เล็ก 2 ชิ้น 
หอมมันกรอบพอดีคำ�

110.-
Mini kani Korokke (2 pcs)

ミニカニコロッケ(2個)
มินิโคร็อกเกะปู

โคร็อกเกะปูคำ�เล็ก 2 ชิ้น 
กรอบนอกเนื้อเนียน

85.-
Oyster Katsu

カキフライ
หอยนางรม

หอยนางรมคััตสึ
กรอบนอกนุ่่�มฉ่ำำ��
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SIDE DISHES

All prices are exclusive of 7% VAT and 5% service charge. | Images are for advertising purposes only.

IPPE KOPPE
Signature Curry
カレールー + 139.-

Japanese Rice
ライス + 40.-

Tonjiru Soup
豚汁 + 40.-

ซอสแกงกะหรี่สูตรเฉพาะ
เคี่ยวอย่างพิถีพิถันจนได้
รสชาติเข้มข้นลึกซึ้ง

ข้าวญี่ปุ่ นนุ่มหอม เสิร์ฟร้อน
เพื่อความอร่อยในทุกคำ�

ซุปมิโสะสไตล์ญี่ปุ่ น
เคี่ยวกับหมูและผัก
จนได้รสชาติกลมกล่อม

Add
on



น้ำำ��แร่่คุุณภาพสูงจากยุุโรป ที่่�ผ่่านการกรองและปรัับสมดุุล
แร่่ธาตุุอย่่างพิิถีีพิิถััน ให้้รสชาติิน้ำำ��สะอาด นุ่่�ม และสดชื่่�น

จึึงช่่วย เสริิมรสชาติิของอาหารให้้โดดเด่่นขึ้้�น โดยไม่่รบกวน
รสชาติิของวััตถุุดิิบ ไม่่ว่่าจะเป็็นคััตสึที่่�ทอดอย่่างพิิถีีพิิถััน

หรืือแกงกะหรี่่�ที่่�เคี่่�ยวอย่่างลึึกซึ้้�ง 
เพ่ื่�อให้้ทุุกจานอร่่อยได้้อย่่างสมบููรณ์์แบบยิ่่�งขึ้้�น
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Muscat Hana 
Soda
69.-

79.-

99.-

139.-

109.-

90.-

90.-
89.-

Kumo Kyoho

Japanese
Yuzu soda

Lychee Yuzu Hojicha Latte

Sparkling
Lemonade

Honey Lemon

French Peach 
Citrus Soda

IPPE Still Minerals 500 ml. (Bottle)

IPPE Sparkling Minerals 500 ml. (Bottle)

60.-

60.-

BEVERAGES



Beverages

MATCHA

Alcohol

Green Tea - Hot / Cold  (Refill)

Pepsi / Pepsi Zero Sugar / 7up Lemon Soda Zero Sugar
Lipton Lemon Ice Tea / Lipton Lemon Za

Kirin Original beer (Bottle)

Asahi beer (Bottle)

35.-

40.-

150.-

115.-

ชาญี่่�ปุ่่�น รีีฟิลิ (ร้้อน / เย็็น)

เป๊๊ปซี่่� / เป๊๊ปซี่่�ไม่่มีีน้ำำ��ตาล / 7อััพ เลมอนโซดาไม่่มีีน้ำำ��ตาล / ลิิปตัันเลมอนไอซ์์ทีี / ลิิปตัันเลมอนซ่่า (ไม่่มีีน้ำำ��ตาล) 

มััทฉะเข้้มระดัับพอดีี เคล้้าความครีีมมี่่�
ของนมสดให้้บาลานซ์์ระหว่่างความขม
และหวานหอมละมุุน

กลิ่่�นหอมของมััทฉะตััดกัับความเปรี้้�ยว
หวานของส้้ม เกิิดเป็็นรสชาติิที่่�สดชื่่�น 
สดใส แต่่ยัังคงรสชาอย่่างดีี

“
ช่่วงเวลาของความสดชื่่�น

และความสมดุุล
ในทุุกวััน

”
เป็็นช่่วงเวลาที่่�ให้้คุุณได้้
หยุุดพัักเบาๆ แล้้วเติิม

พลัังด้้วยมััทฉะ
คุุณภาพดีีจากญี่่�ปุ่่�น
ไม่่ว่่าจะเริ่่�มเช้้า บ่่าย

หรืือเย็็น ก็็สามารถมีี
Matcha Moment
ของตััวเองได้้เสมอ

มััทฉะเข้้มสายอุุจิิ ผสานกลิ่่�นหอมมััน
ของช่่อดอกมะพร้้าว ให้้รสกลมละมุุน
พร้้อมท้้ายลิ้้�นที่่�นุ่่�มนวลและสดชื่่�น

โซดายููซุุหอมสดชื่่�น เพิ่่�มมิิติิด้้วยมััทฉะเข้้มข้้น

มััทฉะชงใส ที่่�เผยกลิ่่�นหอมแท้้ของชา
เนื้้�อสััมผััสละเมีียดในสไตล์์ญี่่�ปุ่่�นดั้้�งเดิิม

มััทฉะอููจิิเข้้มข้้น ผสมนมสด
ละมุุนในแก้้วเดีียว

เบีียร์์คิิริิน (ขวด)

เบีียร์์อาซาฮีี (ขวด)

緑茶   ホット・アイス（リフィル）

キリン一番搾り（瓶）

アサヒビール（瓶）

140.-

150.-

160.-

89.-

110.-

89.-

Iced Matcha Latte

Matcha Orange

Coconut Matcha

Japanese Matcha
Yuzu Soda

Pure Matcha (Cold)/(Hot)

Shizuku Matcha

抹
茶
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ไวน์์ออร์์แกนิิกเเละวีีเเกนสััญชาติิอิิตาลีี ไวน์์นี้้�สร้้างสรรค์์ขึ้้�นเพ่ื่�อมอบประสบการณ์์การดื่่�ม ที่่�เหมาะกัับ
ทุุกช่่วงเวลาแห่่งความสุข ด้้วยการผลิิตเเละบ่่มไวน์์คุุณภาพสูง  การัันตีีด้้วยรางวััลระดัับโลก เกรด DOC
มาในรููปเเบบที่่�ดีีต่่อโลกเเละสะดวกสบายมากขึ้้�น  เหมาะกัับการสังสรรค์์ทุุกช่่วงเวลาหรืือเฉลิิมฉลองในช่่วง
เวลาพิิเศษของคุุณ  ทุุกแก้้วมอบความสดชื่่�น สดใส พร้้อมรสชาติิที่่�นุ่่�มละมุุน ทำำ�ให้้ทุุกโมเมนต์์ที่่�คุุณดื่่�มเป็็น
ช่่วงเวลาที่่�น่่าจดจำำ�
มีีทั้้�งไวน์์ขาว โรเซ่่ เเละสปาร์์กลิ้้�ง Red Vinca ได้้รัับการรัับรอง B Corporation 
ให้้คุุณมั่่�นใจได้้ว่่าไม่่เพีียงแต่่รสชาติิจะพรีีเมีียมแต่่ยัังใส่่ใจทั้้�งสุุขภาพและส่ิ่�งแวดล้้อมด้้วย 
Vinca ทำำ�ให้้การดื่่�มไวน์์ของคุุณไม่่ยุ่่�งยากอีีกต่่อไป

WINEワ
イ
ン

VINCA Organic Sparkling Wine

VINCA Organic Pale Rose

VINCA Organic White Wine

VINCA Organic Red Wine

350.-

350.-

350.-

350.-

Sparkling Wine ออร์์แกนิิกจากเกาะซิิซิิลีี ประเทศอิิตาลีี ที่่�ทำำ�มาจากองุ่่�นพัันธุ์์� Grillo สายพันธุ์์�
พื้้�นเมืืองของซิิซิิลีี ที่่�ขึ้้�นชื่่�อเรื่่�องกลิ่่�นหอมของผลไม้้ตระกููลส้้มและพีีช

Pale Rosé ออร์์แกนิิกเจ้้าของรางวััล ที่่�มอบความสดชื่่�นและหอมละมุุนในทุุกแก้้ว ผลิิตจากองุ่่�นพัันธุ์์� Syrah 
100%  ปลููกท่่ามกลางแสงแดดอบอุ่่�นของเกาะซิิซิิลีี ผ่่านกระบวนการบ่่มองุ่่�นอย่่างพิิถีีพิถััน เพ่ื่�อคง
กลิ่่�นหอมของผลไม้้สีีแดง  และเพิ่่�มสัมผััสเครื่่�องเทศบางเบาในตอนท้้าย

White Wine ออร์์แกนิิกที่่�ทำำ�จากองุ่่�นพัันธุ์์� Catarratto ซึ่่�งให้้กลิ่่�นหอมสดชื่่�นของผลไม้้เมืืองร้้อนและผล
ไม้้ตระกููลส้้ม  พร้้อมรสสััมผััสนุ่่�ม เบา คืือเอกลัักษณ์์ของไวน์์ขาวจากซิิซิิลีีอย่่างแท้้จริิง

Red Wine ออร์์แกนิิกมาจากการผสมผสานระหว่่างองุ่่�นพัันธุ์์� Nero d’Avola (80%) และ Frappato (20%) 
ที่่�ปลููกท่่ามกลางแสงแดดอบอุ่่�นของซิิซิิลีี ให้้รสสััมผััสเข้้มข้้นแต่่ดื่่�มง่่าย กลิ่่�นหอมของสตรอว์์เบอร์์รีีแห้้ง
ทัับทิิม และผลไม้้สีีแดงสด พร้้อมสัมผััสนุ่่�มละมุุนในตอนท้้าย
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เมนููสาเกใหม่่จาก IPPE ที่่�ตั้้�งใจคััดสรร
และจััดเตรีียมมาเพ่ื่�อคนรัักอาหารญี่่�ปุ่่�นโดยเฉพาะ

สาเก ไม่่ได้้เป็็นเพีียงเครื่่�องดื่่�มประจำำ�ชาติิของญี่่�ปุ่่�นเท่่านั้้�น
แต่่คืือสััญลัักษณ์์แห่่ง “ความพิิถีีพิิถััน” 
และ “ความกลมกลืืนระหว่่างธรรมชาติิกัับผู้้�คน”

สาเกพรีีเมีียมสไตล์์ Junmai Daiginjo กลิ่่�นหอมละมุุน รสสะอาด
สดชื่่�น และนุ่่�มลิ้้�น เหมาะสำำ�หรัับดื่่�มเพลิินทั้้�งแบบเย็็นหรืืออุ่่�น 
ให้้ประสบการณ์์สาเกแท้้แบบญี่่�ปุ่่�นอย่่างลงตััว

สาเกที่่�ผลิิตจากข้้าวยามาดะนิิชิิกิิ 100% ใช้้ยีีสต์์จากดอกซากุุระ 
และขััดเมล็็ดข้้าวจนเหลืือเพีียง 45% 
เพ่ื่�อให้้ได้้รสชาติิหอมละมุุนและสะอาดบริิสุทธิ์์�

สาเกที่่�สามารถดื่่�มได้้ทั้้�งแบบร้้อนและเย็็น ให้้รสสััมผััส
กลมกล่่อมในสไตล์์ดราย คิิดค้้นขึ้้�นเป็็นครั้้�งแรกในช่่วงโอลิิมปิิก
ปีี 1964  เพ่ื่�อถ่่ายทอดความเป็็นเอกลัักษณ์์ของรสชาติิญี่่�ปุ่่�น
อย่่างแท้้จริิง

SAKE酒

Ikezo Jelly Sake Yuzu
Ikezo Jelly Sake Peach

Ikezo Jelly Sake Berry

JUNMAI DAIGINJO SOUKE OZAKAYA

OZEKI SAKURA BEAUTY 45

OZEKI ONE CUP 
JUNMAI NIGORI 11%

Kitaya Tokubetsu
Junmai 180ml.

Kitaya Junmai
180ml.

OZEKI ONE CUP 
EXTRA 14%

Bottle

Bottle

240ml.

240ml.

240.-
240.-

240.-

創家 大坂屋 純米大吟醸

純米大吟醸 ＳａｋｕｒａＢｅａｕｔｙ４５ 

ワンカップ® 純米にごり酒

特別喜多屋

純米 喜多屋

ワンカップ® エキストラ

2,490.-

1,890.-

890.-

590.-

260.-

490.-

490.-

240.-
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