


J a p a n e s e
Hamburg Set

Omu Hamburg Curry

Omu Strewed Beef Curry

A5 Wagyu Katsu Curry

A Bowl of Warmth | The True Taste of Japanese Curry

Experience the rich flavors of premium Wagyu Hamburg, expertly blended with a special 
seasoning and grilled to perfection—golden and aromatic on the outside, tender and juicy 

on the inside.

สััมผััสความอร่่อยของแฮมเบิิร์์กสไตล์์ญี่่�ปุ่่�นเนื้้�อนุ่่�มฉ่ำำ�� ที่่�ปรุุงจากเนื้้�อวากิิวคุุณภาพดีี  
คลุุกเคล้้าส่่วนผสมสููตรพิเศษ ก่่อนนำำ�ไปย่่างจนผิิวด้้านนอกเป็็นสีีทองหอมกรุ่่�น 

แฮมเบิิร์์กสไตล์์ญี่่�ปุ่่�น

แกงกะหรี่่�สููตรเข้้มข้้นที่่�ผ่่านการเคี่่�ยวอย่่างพิิถีีพิถัันจนได้้รสชาติิกลมกล่่อม 
หอมเครื่่�องเทศและผัักที่่�ช่่วยเพิ่่�มความหวานละมุุน ผสานกัับข้้าวญี่่�ปุ่่�นเนื้้�อนุ่่�ม
ที่่�เข้้ากัันอย่่างลงตััว พร้้อมให้้เลืือกอร่่อยได้้ถึึง 3 สไตล์์ ตามความชอบของคุุณ

ข้้าวแกงกะหรี่่� โอมุุ แฮมเบิิร์์ก 

ข้้าวแกงกะหรี่่� โอมุุ เนื้้�อตุ๋๋�น

ข้้าวแกงกะหรี่่�คััตสึึวากิิว

和風ハンバーグセット

オム煮込みビーフカレー

オムハンバーグカレー

A5和牛カツカレー
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350.-

250.-

290.-

690.-

Set

A rich, slow-simmered Japanese curry with aromatic spices 
and natural sweetness, served with fluffy Japanese rice. 
Choose from three delicious styles to suit your taste.

Wafu Hamburg Trio Set
ハンバーグ三種

เซ็็ตแฮมเบิิร์์กญี่่�ปุ่่�น 3 สไตล์์
เสิิร์์ฟแฮมเบิิร์์กเนื้้�อวากิิวใน 3 สไตล์์ หอม
กลิ่่�นย่่าง เสริิมด้้วยชีีส ไข่่ดาว สไตล์์ญี่่�ปุ่่�น
ต้้นตำำ�รัับ ครบรสในจานเดีียว พร้้อม
สััมผััสที่่�แตกต่่างในทุุกคำำ�

450.-



At HITORI SUKIYAKI, we use fresh Wagyu for a more tender texture  
and aromatic flavor that almost melts in your mouth.

Japan’s No.1 rice variety, is known as the “Rice 
from Heaven.” Carefully cultivated, it cooks to 
perfection—soft, glossy, naturally sweet, and 
fragrant—while being rich in nutrients.

Premium fresh eggs that bring out their natural richness, processed to Japanese standards for 
100% safe raw consumption. Packed with nutrients, including DHA and vitamin E.

P r e m i u m  J a p a n e s e  E g g

S p e c i a l  S u k i y a k i  P o t

K o s h i h i k a r i  r i c e
At HITORI SUKIYAKI, every detail matters in crafting the perfect sukiyaki 
course. We use specially selected sukiyaki pans, perfectly designed to 
complement our premium Wagyu cuts.

K o d a w a r i  N o  G y u n i k u

ข้้าวญี่่�ปุ่่�นโคชิิฮิิคาริิ ข้้าวที่่�ถืือเป็็นสายพัันธุ์์�อัันดัับ 1
ของญี่่�ปุ่่�น ถููกขนานนามว่่าเป็็น ข้้าวจากแดนสวรรค์์ 
พิิถีีพิถัันตั้้�งแต่่พ้ื้�นที่่�ในการปลููก จนได้้ข้้าวที่่�หุุงแล้้ว
มีีสััมผััสนุ่่�ม มััน เงา รสชาติิหวาน และกลิ่่�นหอม 
ทั้้�งยัังเป่ี่� ยมไปด้้วยคุุณประโยชน์์มากมาย

HITORI SUKIYAKI เลืือกใช้้เนื้้�อพรีีเมีียมวากิิวสดที่่�ไม่่ได้้ผ่่านการแช่่แข็็ง เรานิิยามขึ้้�นมาว่่า 
“Kodawari no Gyuniku” คืือวััตถุุดิิบ High Quality หรืือเนื้้�อวััวที่่�มีีความแตกต่่างจาก 

เนื้้�อวััวแช่่แข็็ง ที่่�ชาวญี่่�ปุ่่�นนิิยมเลืือกนำำ�มาใช้้ในคอร์์สเมนููพิิเศษ

ไข่่ไก่่สดคุุณภาพสููง ที่่�ชููรสชาติิไข่่ไก่่ธรรมชาติิออกมาได้้อย่่างดีีที่่�สุุด ผ่่านกรรมวิิธีีมาตรฐานญี่่�ปุ่่�น ทานสดได้้
อย่่างปลอยภััย 100% ทั้้�งยัังอุุดมไปด้้วยสารอาหารมากมาย ทั้้�งดีีเอชเอ และวิิตามิินอีี

เพราะเราคำำ�นึึงถึึงทุุกองค์์ประกอบสำำ�คััญในการปรุุงคอร์์สสุุกีียากี้้�ชั้้�นเลิิศ 
ที่่� HITORI SUKIYAKI จึึงเลืือกใช้้กระทะสุุกีียากี้้�ที่่�คััดสรรมาโดยเฉพาะ 
ที่่�ปรัับให้้เหมาะกัับขนาดของเนื้้�อวากิิวระดัับพรีีเมีียมของเรา



HITORI’s Australian Wagyu

Premium Kurobuta Pork

HITORI’s Signature A5 Wagyu

650 THB

590 THB

1,050 THB

Add on 1 pc (60g.) 120 THB

Add on 1 pc (60g.) 100 THB

Add on 1 pc (60g.) 300 THB

ひとりのオーストラリア和牛

プレミアム黒豚

シェフセレクション プレミアム和牛

SUKIYAKI SET

Traditional sukiyaki with a rich, aromatic broth, 
slow-cooked to perfection. Served with premium 
Wagyu, offering a selection of cuts to suit your 
preference for an authentic Japanese dining 
experience.
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Chef’s Selection Premium Wagyu

HITORI’s Premium A5 Wagyu

A5 Premium Wagyu

Vegetable Set ( 1 person)

Edamame HITORI Sashimi Set

Toro Toku Sashimi

Torobiki Sashimi

Yuzu Sorbet

HITORI Akami Sashimi

Edamame Tataki

Orange Hamachi

○ Edamame with Spicy Sauce

HITORI Salmon Sashimi

HITORI Hamachi Sashimi

Salmon Ponzu 

Japanese Premium Egg

Premium Spanish Iberico Pork

950 THB

750 THB

980 THB

150 THB

120 THB 480 THB

490 THB

890 THB

75 THB

280 THB

140 THB

300 THB

220 THB

400 THB

220 THB

80 THB

750 THB

Add on 1 pc (60g.) 250 THB

Add on 1 pc (50g.) 180 THB

Add on 1 pc (60g.) 280 THB

Add on 1 pc (60g.) 180 THB

シェフセレクション プレミアム和牛

HITORIの厳選プレミアムA5和牛

A5 プレミアム和牛

野菜セット (1人前)

枝豆 刺身セット

トロ特選刺身

トロ三種盛り

柚子ソルベ

赤身刺身

枝豆 たたき 

オレンジハマチ

サーモン刺身

ハマチ刺身

サーモンポン酢 

日本産 プレミアム たまご

プレミアム・スペイン産イベリコ豚

※ SIDE DISH ※
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สุุกีียากี้้�สููตรต้้นตำำ�รัับ เคี่่�ยวซอสให้้หอมเข้้มข้้น กลมกล่่อมลงตััว 
เสิิร์์ฟพร้้อมเนื้้�อวากิิวคััดพิเศษ ให้้เลืือกหลากหลายส่่วน
ตามความชอบ เพื่่�อสััมผััสรสชาติิพรีีเมีียมแบบญี่่�ปุ่่�นแท้้ ๆ



HITOKUCHI SUSHI

Carefully selected ingredients, precise preparation, and balanced flavors create a luxurious 
sushi experience that embodies authentic Japanese artistry.

Kiwami Sushi Set
極み寿司セット

Takumi Sushi Set Wagyu 3 Kan Sushi Set

Toro Omakase Sushi Chutoro - Akami Nigiri

匠寿司セット 和牛3貫寿司セット

トロおまかせ 中トロ・赤身握り

ซููชิิพรีีเมีียมที่่�รัังสรรค์์ด้้วยความพิิถีีพิถัันในทุุกขั้้�นตอน ตั้้�งแต่่การคััดเลืือกวััตถุุดิิบคุุณภาพเยี่่�ยม ไปจนถึึง
การปั้� นซููชิิให้้ได้้สััดส่วนที่่�ลงตััว ข้้าวซููชิิเนื้้�อนุ่่�ม ผสานกัับปลาสดและวััตถุุดิิบพิเศษที่่�แตกต่่างกัันในแต่่ละคำำ� 

มอบประสบการณ์์รสชาติิที่่�หลากหลายและสมบููรณ์์แบบในแบบญี่่�ปุ่่�นแท้้ ๆ

คิิวามิิ ซููชิิ เซต 
ประกอบไปด้้วย แซลมอน ฮามาจิิ อะคามิิ 
หอยเป๋๋าฮื้้�อ และปลาตามฤดููกาล

ทาคุุมิิ ซููชิิ เซต 
ประกอบไปด้้วย แซลมอน ฮามาจิิ อะคามิิ 
และปลาตามฤดููกาล

ซููชิิรวมโอโทโร
ประกอบไปด้้วย ซููชิิ 3 คำำ� คััดพิเศษจากโอโทโร 
ชููโทโร อากามิิ

ซููชิิรวมโอโทโร
ประกอบไปด้้วย ซููชิิ 5 คำำ� ความกลมกล่่อมที่่�พอดีี
จากชููโทโรและอากามิิ

วากิิว 3 คำำ� ซููชิิ เซต 
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270.-

HITORI DONBURI 
NO TAKUMI

Expertly curated by HITORI’s donburi artisans — 
each bowl brings together premium ingredients and 
refined technique, the way it’s meant to be.

ข้้าวหน้้าสไตล์์ญี่่�ปุ่่�นแท้้ ที่่�รัังสรรค์์ขึ้้�นด้้วยความชำำ�นาญของเชฟ
ผู้้�เชี่่�ยวชาญ ทุุกชามคััดสรรวััตถุุดิิบอย่่างพิิถีีพิถัันในแบบฉบัับ
ของฮิิโตริิสุุกีียากี้้�

Zabuton Steak Donburi Gyutan & Zabuton Donburi

Otoro × Chutoro Donburi  

ザブトン丼 ザブ牛丼

トロ丼 

ข้้าวหน้้าเนื้้�อสเต๊๊ก
เนื้้�อส่่วน Zabuton นุ่่�ม ชุ่่�มฉ่ำำ�� ย่่างให้้ได้้ความหอมและฉ่ำำ��
แบบพอดีีคำำ� เสิิร์์ฟร้้อนบนข้้าวญี่่�ปุ่่�น

ข้้าวหน้้าเนื้้�อสองสไตล์์
รวม Zabuton และลิ้้�นวััวย่่างในชามเดีียว เนื้้�อแน่่น หอม
ละลาย สองรสสััมผััสสุุดลงตััวบนข้้าวญี่่�ปุ่่�นร้้อนๆ

ข้้าวหน้้าปลาบลููฟินิ 2 เกรด
โอโทโรและชููโทโรจากปลาบลููฟินิคััดพิเศษ หมัักซอสสูตร
เฉพาะก่่อนจี้้�ถ่่านบาง ๆ เพื่่�อเพิ่่�มเอกลัักษณ์์เฉพาะชาม

Akami Yuzu Suke Don
柚子漬け丼 

ข้้าวหน้้าอากามิิหมัักยููซุุ
วััตถุุดิิบชั้้�นเลิิศส่่วนอากามิิที่่�คััดพิเศษ 
ปรุุงด้้วยซอสยููซุุหอมสดชื่่�น จากนั้้�น
จี้้�ถ่่านบาง ๆ สไตล์์ญี่่�ปุ่่�นเพื่่�อเพิ่่�มกลิ่่�น
หอมเฉพาะตััว เสิิร์์ฟแบบญี่่�ปุ่่�นแท้้ๆ 
รสละมุุน กลมกล่่อม

550.-

590.-350.-

350.-220.-

650.-

790.-
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850.-



Our homemade soup is expertly prepared 
with miso, japanese potato, carrots, and 
Japanese scallions for a flavorful experience.

Japanese side dishes elevate flavors, making 
each course more delectable consists of Okra, 
green peas, eggplant and Yamakurage

Buta Sukiyaki Don

Wagyu Sukiyaki Don

豚すき焼き丼

和牛すき焼き丼

299.-

590.-

※ DONBURI ※

Homemade Soup

Tsukemono 
(Japanese pickles)
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เราพิิถีีพิิถัันในการปรุุงซุุป เพ่ื่�อให้้คุุณซดน้ำำ��ซุุปได้้อย่่าง
คล่่องคอ เสริิมให้้รสชาติิเข้้มข้้นด้้วยมัันฝรั่่�งญี่่�ปุ่่�น 
รากโกโบ แครอท และต้้นหอมญี่่�ปุ่่�น

เครื่่�องเคีียงที่่�มาคู่่�กัับอาหารญี่่�ปุ่่�น ช่่วยชููรสชาติิให้้
คอร์์สสุุกีียากี้้�มีีรสชาติิที่่�โดดเด่่นขึ้้�น ประกอบไปด้้วย 
กระเจี๊๊�ยบเขีียว ถั่่�วลัันเตา มะเขืือม่่วง และผัักจัักรพรรดิ์์�

ข้้าวหน้้าหมููสุุกีียากี้้�

ข้้าวหน้้าเนื้้�อสุุกีียากี้้�




